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Vorträge (chronologisch) 
 
Vorträge 2002 

 
1. Köhler, H.-J.: Traubenannahme und Verarbeitung; Überbetriebliche Ausbildung 

„Winzer“, Veitshöchheim, 07. und 21.01.2002 
2. Geßner, M.: Fertigstellung von Obstbränden; Fränkischer Kleinbrennerverband, Veits-

höchheim, 17.01.2002 
3. Geßner, M.: Herstellung von gezuckerten Obstbränden; Fränkischer Kleinbrennerver-

band, Veitshöchheim, 17.01.2002 
4. Geßner, M.: Weinfehlererkennung; Basisseminar für die internationale Weinakademie, 

Veitshöchheim, 19.01.2002 
5. Köhler, H.-J.: Vorstellung lokaler Jungweine; Weinbauverein Güntersleben, Günters-

leben, 04.02.2002 
6. Herrmann, J.V.: Problemkreis Traubenfäulnis, 44. Veitshöchheimer Weinbautage, 

Veitshöchheim, 27.02.2002 
7. Köhler, H.-J.: Ascorbinsäure gegen UTA; 44. Veitshöchheimer Weinbautage, Veits-

höchheim, 28.02.2002 
8. Geßner, M.: Moderne Weinanalytik; 44. Veitshöchheimer Weinbautage, Veitshöchheim, 

28.02.2002 
9. Miltenberger, R.: Gärstörungen: Ursachen und Behebung - Problemfälle beim Jahr-

gang 2000 - „Der Wein als Schöpfungsgabe“; Lehrweinprobe, Kooperation mit Herrn 
LLD Wahl, Veitshöchheim, 28.02.2002 

10. Miltenberger, R.: Welche Anforderungen stellen Hefen an den Most?; 3. Geisenheimer 
Weinbaugespräch, Veitshöchheim, 06.03.2002 

11. Geßner, M.: UTA, eine Bedrohung für die Weinwirtschaft; Weingutsverwalter aus dem 
Rheingau, Veitshöchheim, 12.03.2002 

12. Geßner, M.: Ascorbinsäure gegen UTA; 47. BDO-Tagung Geisenheim, 19.03.2002 
13. Klemisch, M.: Epidermale UV-Transmission an Weinbeeren; Regalis-Workshop, 

BASF Agrarzentrum Limburgerhof, 20.03.2002 
14. Geßner, M.: UTA aus kellerwirtschaftlicher Sicht; DRV-Fachtagung für Winzerge-

nossenschaften, Fellbach, 26.04.2002 
15. Miltenberger, R.: Weißweinhefen - Anforderungsprofil; Messe Vinova  Wien, 

07.05.2002 
16. Miltenberger, R.: Podiumsdiskussionsleitung – Optimierung der Weißweinbereitung; 

Messe Vinova Wien, 08.05.2002 
17. Geßner, M.: Biogenese und Sensorik des Weinfehlers; UTA Regalisbesprechung, Veits-

höchheim, 27.05.2002 
18. Geßner, M.: Weinfehlererkennung; Basisseminar für die internationale Weinakademie, 

Veitshöchheim, 22.06.2002  
19. Miltenberger, R.: Aktuelles Weinrecht; Kellermeisterkurs, Veitshöchheim, 25.06.2002 
20. Köhler, H.-J.: Moderne Maschinen- und Verfahrenstechnik in der Kellerwirtschaft; 

Anwärter zur Kellermeisterprüfung, Veitshöchheim, 28. und 29.06.2002 
21. Miltenberger, R.: Weinbehandlungsstoffe; Kellermeisterkurs, Veitshöchheim, 

28.06.2002 
22. Geßner, M.: Fruchtsaft, Fruchtnektar und Fruchtsaftgetränk; Tage der offenen Tür, 

Veitshöchheim, 06./07.07.2002 
23. Miltenberger, R.: Analytische und sensorische Prüfung von Qualitätsweinen; Keller-

meisterkurs, Veitshöchheim, 24. und 25.07.2002 

ABTEILUNG OENOLOGIE UND ANALYTIK (bis 2006) 
FACHZENTRUM ANALYTIK (ab 2006) 
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24. Böll, S.; Herrmann, J.V.:  Artenspektrum, Dominanzverhältnisse und Populations-
dynamik von Eiparasitoiden (Mymaridae) der Grünen Rebzikade (Empoasca vitis), 
53. Deutsche Pflanzenschutztagung, Bonn, 16.-19.09.2002 

25. Herrmann, J.V.:  Sind Herbizide zur indirekten Bekämpfung der Wurzelreblaus ge-
eignet?, 53. Deutsche Pflanzenschutztagung, Bonn, 16.-19.09.2002 

26. Hermann, J.V.: Ein einfaches Verfahren zur Erkennung von Eiern der Grünen Reb-
zikade (Empoasca vitis) in Rebblättern, 53. Deutsche Pflanzenschutztagung, Bonn, 16.-
19.09.2002 

27. Curschmann, K.: Traubenverarbeitung/Mostbehandlung; Kellerwirtschaftskurs, Veits-
höchheim, 18. und 21.09.2002  

28. Herrmann, J.V.: Besonderheiten des Jahrgangs 2002; Kellerwirtschaftskurs, Veitshöch-
heim, 18. und 21.09.2002 

29. Köhler, H.-J.:  Technik der Rotweinbereitung; Kellerwirtschaftskurs, Veitshöchheim, 
18. und 21.09.2002 

30. Miltenberger, R.: Empfehlungen zum Einsatz von Hefe- und Bakterienpräparaten für 
den Herbst 2002; Kellerwirtschaftskurs, Veitshöchheim, 18. und 21.09.2002 

31. Miltenberger, R.: Weinrechtliche Aspekte zum kommenden Herbst; Kellerwirtschafts-
kurs, Veitshöchheim, 18. und 21.09.2002 

32. Nagel-Derr, A.: Aktueller Stand der Reifeentwicklung; Kellerwirtschaftskurs, Veits-
höchheim, 18.09.2002 

33. Köhler, H.-J.: Herbstempfehlungen 2002; Weinbauverein Güntersleben, Güntersleben, 
19.09.2002 

34. Geßner, M.:  Weinbereitung, ein Thema für den Chemieunterricht; GDCh-Fachgruppe 
Chemieunterricht, Veitshöchheim, 26.09.2002 

35. Geßner, M.:  Weinfehlererkennung; Basisseminar für die internationale Weinakademie, 
Veitshöchheim, 19.10.2002 

36. Geßner, M.:  Weinbereitung und Weinbeurteilung für Lebensmittelchemiker; Lebens-
mittelchemiestudenten der Uni Braunschweig, Veitshöchheim, 23.10.2002 

37. Köhler, H.-J.:  Empfehlungen zur Jungweinbehandlung; Weinbauverein Güntersleben, 
Güntersleben 11.11.2002 

38. Nagel-Derr, A.: Weinmängel, Weinfehler, Weinkrankheiten; Lehrgang „Technik in der 
Kellerwirtschaft“ für Nebenerwerbswinzer, Veitshöchheim, 02.12.2002 

39. Köhler, H.-J.:  Traubenannahme und Verarbeitung; Nebenerwerbswinzer, Veitshöch-
heim 05.12.2002 

 
 
Vorträge 2003 
 
40. Köhler, H.-J.: Traubenannahme; Lehrgang 'Technik in der Kellerwirtschaft" für Ausbil-

dungsgang "Winzer", Veitshöchheim, 20.01.2003 
41. Herrmann, J.V.: Forschungsschwerpunkte der Abteilung Kellerwirtschaft und Unter-

suchungswesen; Fachgespräch Universität Würzburg, Julius-von-Sachs-lnstitut, 
28.01.2003 

42. Köhler, H.-J.: Welche Technik brauchen moderne Weine?; Gebietsversammlung Nord-
heim, 30.01.2003  

43. Köhler, H.-J.: Vorstellung und Bewertung lokaler Weine; Weinbauverein Güntersleben, 
31.01.2003  

44. Köhler, H.-J.: Welche Technik brauchen moderne Weine?; Gebietsversammlung Hom-
burg, 05.02.2003  

45. Köhler, H.-J.: Welche Technik brauchen moderne Weine?; Gebietsversammlung 
Stetten, 06.02.2003  

46. Miltenberger, R.: Der Weinjahrgang 2002 aus önologischer Sicht; Weingüter Tauber-
franken, Reicholzheim, 25.02.2003 
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47. Geßner, M.: Grape-Scan - Eine Wundermaschine zur Mostbeurteilung?; 45. Veits-
höchheimer Weinbautage, 27.02.2003 

48. Herrmann, J.V.: Traubenfäulnis - wieviel Botrytis verträgt der reintönige, zeitgemäße 
Wein?; 45. Veitshöchheimer Weinbautage, 27.02.2003 

49. Herrmann, J.V.: Kellerwirtschaft im Umbruch?; 45. Veitshöchheimer Weinbautage , 
27.02.2003 

50. Köhler, H.-J.: Erfahrungen zur Mostkonzentrierung in Franken; 45. Veitshöchheimer 
Weinbautage, 27.02.2003 

51. Miltenberger, R.: Gärführung und Weinstilistik; 45. Veitshöchheimer Weinbautage, 
27.02.2003 

52. Köhler, H.-J.: Wissenswertes über Wein unter besonderer Berücksichtigung der Ver-
schlussproblematik; Arbeitskreis Keltereibetriebe und Verband der Bayerischen Frucht-
saftindustrie, Veitshöchheim, 14.03.2003 

53. Klemisch, M.: Einfluss von Regalis auf die UV-Absorption an Trauben der Rebsorten 
Müller-Thurgau und Silvaner; Regalis-Workshop, Limburgerhof, 20.03.2003 

54. Geßner, M.: Weinfehlererkennung; Basisseminar der Internationalen Weinakademie, 
Veitshöchheim, 22.03.2003 

55. Geßner, M.: Praktische Erfahrungen mit dem Grape-Scan; 35. Informationstagung des 
ATW, 14.05.2003 

56. Geßner, M.: Erhaltung der Weinqualität durch Ascorbinsäure; Bundesausschuss für 
Weinforschung, Freiburg, 10.06.2003 

57. Miltenberger, R.: Neue Stilrichtungen beim Frankenwein; Universität Hamburg, FB 
Biochemie, Veitshöchheim, 10.06.2003 

58. Geßner, M.: Weinfehlererkennung; Basisseminar der Internationalen Weinakademie, 
Veitshöchheim, 21.06.2003 

59. Geßner, M.: Untypische Alterungsnote; VOENOS-Seminar Weinfehler: Erkennen – 
Verhindern, Veitshöchheim, 27.06.2003 

60.  Köhler, H.-J.: Böckserartige Fehlnoten in Wein; VOENOS-Seminar Weinfehler: 
Erkennen - Verhindern, Veitshöchheim, 27.06.2003 

61. Miltenberger, R.: Krankheiten durch Mikroorganismen; VOENOS-Seminar Wein-
fehler: Erkennen - Verhindern, Veitshöchheim, 27.06.2003 

62. Herrmann, J.V.: Qualitätsmanagement in der Traubenproduktion im Hinblick auf die 
Lese 2003; Winzergenossenschaft Thüngersheim, 15.07.2003 

63. Curschmann, K.: Ergebnisse von Versuchen mit Kunststoffstopfen; VOENOS-Work-
shop Flaschenverschluss, Veitshöchheim, 23.07.2003 

64. Curschmann, K.: Vorstellung neuer Verschlusskonzepte; VOENOS-Workshop Fla-
schenverschluss, Veitshöchheim, 23.07.2003  

65. Köhler, H.-J.: Verschlussproblematik - Auswertung der Fremdweinstatistik der 
LWG und Geschmackstest für Naturkorken als QS-Maßnahme; VOENOS-Workshop 
Flaschenverschluss, Veitshöchheim, 23.07.2003 

66. Herrmann, J.V.: Diverse Präsentationen der Themen: Gärhilfsstoffe, UTA-Prophy-
laxe, Moderne Weinstile; Weinwissenschaftliches Kolloquium, Klosterneuburg/ 
Österreich, 18.-21.08.2003 

67. Curschmann, K.: Abstich und Ausbau; VOENOS-Seminar "Von der Traube zum Wein", 
10.09.2003 

68. Geßner, M.: Most- und Weinanalytik vom neuen Jahrgang; VOENOS-Seminar "Von 
der Traube zum Wein", 10.09.2003  

69. Herrmann, J.V.: Phytosanitärer Zustand des Lesegutes; VOENOS-Seminar 'Von der 
Traube zum Wein", 10.09.2003  

70. Köhler, H.-J.: Traubenverarbeitung und Mostbehandlung; VOENOS-Seminar "Von 
der Traube zum Wein"; 10.09.2003  

71. Miltenberger, R.: Empfehlungen zu TRZ-Hefen und Bakterienstarterkulturen; 
VOENOS-Seminar "Von der Traube zum Wein" 10.09.2003 
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72. Curschmann, K.: Abstich und Ausbau; VOENOS-Seminar "Von der Traube zum Wein" 
11.09.2003 

73. Geßner, M.: Most-und Weinanalytik vom neuen Jahrgang; VOENOS-Seminar "Von 
der Traube zum Wein", 11.09.2003  

74. Herrmann, J.V.: Phytosanitärer Zustand des Lesegutes; VOENOS-Seminar "Von der 
Traube zum Wein", 11.09.2003  

75. Köhler, H.-J.: Traubenverarbeitung und Mostbehandlung; VOENOS-Seminar 'Von 
der Traube zum Wein", 11.09.2003  

76. Miltenberger, R.: Empfehlungen zu TRZ-Hefen und Bakterienstarterkulturen; 
VOENOS-Seminar "Von der Traube zum Wein"; 11.09.2003 

77. Curschmann, K.: Abstich und Ausbau; VOENOS-Seminar "Von der Traube zum Wein", 
13.09.2003 

78. Geßner, M.: Most- und Weinanalytik vom neuen Jahrgang; VOENOS-Seminar "Von 
der Traube zum Wein", 13.09.2003  

79. Herrmann, J.V.: Phytosanitärer Zustand des Lesegutes; VOENOS-Seminar 'Von der 
Traube zum Wein", 13.09.2003 

80. Köhler, H.-J.: Traubenverarbeitung und Mostbehandlung; VOENOS-Seminar 'Von 
der Traube zum Wein", 13.09.09  

81. Köhler, H.-J.: Empfehlungen zum Herbst 2003; Weinbauverein Güntersleben, 
19.09.2003  

82. Geßner, M.: Weinfehlererkennung; Basisseminar der Internationalen Weinakademie, 
Veitshöchheim, 18.10.2003  

83. Herrmann, J.V.: Stand und Perspektiven der Qualitätssicherung in der Kellerwirt-
schaft; Arbeitskreis Marktwirtschaft, Haus des Frankenweins, Würzburg; 24.10.2003 

84. Köhler, H.-J.: Behandlungsempfehlungen für Jungweine; Weinbauverein Güntersleben, 
19.11.2003 

85. Köhler, H.-J.: Traubenannahme und Verarbeitung; Kurs: Technik in der Kellerwirt-
schaft", Ausbildung Nebenerwerbswinzer, Veitshöchheim, 11.12.2003 

86. Geßner, M.: Möglichkeiten und Grenzen der Säuerung; Sensorikseminar der 
VOENOS-Reihe, Veitshöchheim; 12.12.2003 

87. Köhler, H.-J.: Geschmackliche Besonderheiten der Jungweine 2003; Sensorikseminar 
der VOENOS-Reihe, Veitshöchheim, 12.12.2003 

88. Herrmann, J.V.: Qualitätssicherung in der Kellerwirtschaft - Sachstand und mögliche 
Perspektiven; DRV/DWV-Arbeitskreis Kellerwirtschaft, Breisach; 16.12.2003 
 
 

Vorträge 2004 
 
89. Köhler, H.-J.:  Aktuelle Situation der Jungweinentwicklung; Weinbauverein Günters-

leben, 23.01.2004 
90. Köhler, H.-J.:  Technik der Traubenverarbeitung; Überbetriebliche Ausbildung 

Winzer, Veitshöchheim, 26.01.2004 
91. Curschmann, K.:   Zur Tauglichkeit von Kunststoffstopfen als Bocksbeutelverschluss; 

46. Veitshöchheimer Weinbautage, 19.02.2004 
92. Geßner, M.:  Der Ausnahmejahrgang für Most- und Weinsäuerung; 46. Veits-

höchheimer Weinbautage, 19.02.2004 
93. Herrmann, J.V.:  Qualitätssicherung in der Kellerwirtschaft - Sachstand und Perspek-

tiven; 46. Veitshöchheimer Weinbautage, 19.02.2004 
94. Köhler, H.-J.:  Die Maischestandzeit als Instrument zur Intensivierung der Reb-

sortenart; 46. Veitshöchheimer Weinbautage, 19.02.2004 
95. Miltenberger, R.:  Mikrobiologische Erfahrungen eines außergewöhnlichen Jahr-

ganges; 46. Veitshöchheimer Weinbautage, 19.02.2004 
96. Geßner, M.:  Weinfehlererkennung; Basisseminar "Unabhängige Internationale Wein-

akademie", 20.03.2004 
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97. Curschmann, K.:  Neue Verschlüsse; Tagung VZ Laimburg, Südtirol, 23.03.2004 
98. Geßner, M.:  Regionalspezifische Besonderheiten von Weinen aus Mittelfranken; 

VOENOS-Seminar, Ipsheim, 26.03.2004 
99. Gilge, U.:  Mostanalytik aus den Regalisversuchen; Regalis-Workshop, Agrarzentrum 

BASF, Limburgerhof, 19.04.2004 
100. Herrmann, J.V.:  Welche Konsequenzen sind aus der "Novel-Food"-Verordnung für 

die Weinwirtschaft zu erwarten?; Fränkischer Weinbauverband, Würzburg, 23.04.2004 
101. Geßner, M.:  Weinanalytik für Jedermann; FDW-Tagung in Freiburg, 23.04.2004 
102. Nagel-Derr, A.:  Weinanalytik für Jedermann (SO2-Bestimmung); VOENOS-Seminar, 

Veitshöchheim, 23.04.2004 
103. Zöller, A.:  Weinanalytik für Jedermann (Gesamtsäure); VOENOS-Seminar, Veits-

höchheim, 23.04.2004 
104. Köhler, H.-J.:  Bereitung moderner Weine; Weinbauverein Kleinochsenfurt, 

06.05.2004 
105. Geßner, M.:  Most- und Weinsäuerung; Bundesausschuss für Weinforschung, Meers-

burg, 06.06.2004 
106. Herrmann, J.V.:  Vorstellung des Forschungsvorhabens "Untersuchungen zum 

Nachweis von Pollen von gentechnisch verändertem Mais in Honigen und in "Hösel-
pollen" von Bienen"; Workshop zur Thematik "BT-Mais-Anbau und Imkerei", Veits-
höchheim, 23.07.2004 

107. Herrmann, J.V.:  Koexistenz von gentechnisch verändertem Mais mit konven-
tionellem Anbau; Info-Veranstaltung zur Vorstellung des Forschungsvorhabens zum 
Nachweis von Bt-Maispollen in imkerlichen Produkten; Agrarzentrum Schwarzenau, 
13.09.2004 

108. Köhler, H.-J.:  Segmentbezogener Weinausbau;Verbandsausschuss beim Fränkischen 
Weinbauverband, Würzburg, 13.09.2004 

109. Curschmann, K.:  Empfehlungen zum differenzierten Ausbau des Jahrganges 2004 
im Hinblick auf die Stilistik bei Weiß- und Rotweinen; VOENOS-Seminar "Von der 
Traube zum Wein", Veitshöchheim, 22.09.2004 

110. Geßner, M.:  Most- und Weinanalytik vom neuen Jahrgang; VOENOS (Kellerwirt-
schaftskurs), Veitshöchheim, 22.09.2004 

111. Köhler, H.-J.:  Empfehlungen zur Traubenverarbeitung und zur Vergärung; 
VOENOS-Seminar "Von der Traube zum Wein", Veitshöchheim, 22.09.2004 

112. Miltenberger, R.:  Gärung und Biologischer Säureabbau; VOENOS-Seminar "Von der 
Traube zum Wein", Veitshöchheim, 22.09.2004 

113. Zöller, A.:  Most- und Weinanalytik vom neuen Jahrgang; VOENOS (Kellerwirt-
schaftskurs), Veitshöchheim, 22.09.2004 

114. Miltenberger, R.:  Biologischer Säureabbau/Säureharmonie; Workshop zur Optimie-
rung der Weinqualität, 23.09.2004 

115. Curschmann, K.:  Empfehlungen zum differenzierten Ausbau des Jahrganges 2004 
im Hinblick auf die Stilistik bei Weiß- und Rotweinen; VOENOS-Seminar "Von der 
Traube zum Wein", Nenzenheim, 24.09.2004 

116. Geßner, M.:  Most- und Weinanalytik vom neuen Jahrgang; VOENOS (Keller-
wirtschaftskurs), Nenzenheim, 24.09.2004 

117. Köhler, H.-J.:  Empfehlungen zur Traubenverarbeitung und zur Vergärung; 
VOENOS-Seminar "Von der Traube zum Wein", Nenzenheim, 24.09.2004 

118. Miltenberger, R.:  Gärung und Biologischer Säureabbau; VOENOS-Seminar "Von der 
Traube zum Wein, Nenzenheim, 24.09.2004 

119. Nagel-Derr, A.:  Most- und Weinanalytik vom neuen Jahrgang; VOENOS (Kellerwirt-
schaftskurs), Nenzenheim, 24.09.2004 

120. Köhler, H.-J.:  Ausbauempfehlungen zum neuen Jahrgang; Weinbauverein, Günters-
leben, 06.10.2004 

121. Herrmann, J.V.:  Botanische Grundlagen der Blüte und des Pollens; Workshop zur 
Einführung in die Pollenanalytik, 28.10.2004 
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122. Köhler, H.-J.:  Bocksbeutelmündung und Flaschenverschlüsse; Arbeitskreis Markt-
wirtschaft, Würzburg, 10.11.2004 

123. Klemisch, M.:  Auswertung des Ringversuches 2004 zur Standard-
Bodenuntersuchung; Labortagung der LfL zur Qualitätssicherung in der Bodenunter-
suchung, 24.11.2004 

124. Geßner, M.:  Sachstand und künftige Entwicklung in der Qualitätssicherung im 
Brennereiwesen, 03.12.2004 

125. Geßner, M.:  Spirituosenanalytik im Rahmen der Prämierung; Kleinbrennerverband, 
Veitshöchheim, 03.12.2004 

126. Nagel-Derr, A.:  Weinmängel, Weinfehler, Weinkrankheiten; Lehrgang "Technik in 
der Kellerwirtschaft" für Nebenerwerbswinzer, Veitshöchheim, 06.12.2004 

127. Köhler, H.-J.:  Traubenannahme und –verarbeitung; Lehrgang "Technik in der 
Kellerwirtschaft" für Nebenerwerbswinzer, Veitshöchheim, 09.12.2004 

128. Herrmann, J.V.:  Bt-Mais und Bienen; Fachtagung Bienen, Veitshöchheim, 03.12.2004 
129. Geßner, M.:  UTA - aktueller Kenntnisstand; Weinbauverband Württemberg, 

Esslingen, 13.12.2004 
 
 
Vorträge 2005 
 
130. Dosch-Sebold, M.: Seminar zur Gaschromatographie für Chemielaboranten-Auszu-

bildende des 2. Ausbildungsjahres; Berufsbildungszentrum Würzburg (Veitshöchheim), 
11.01.2005 

131. Geßner, M.: Seminar zur Gaschromatographie für Chemielaboranten-Auszubildende des 
2. Ausbildungsjahres; Berufsbildungszentrum Würzburg (Veitshöchheim), 11.01.2005 

132. Curschmann, K.: Mineralologische Zusammensetzung von Bentonit; VOENOS-Seminar 
„Jahrgang 2004 ein moderner Klassiker“, Veitshöchheim, 14.01.2005 

133. Geßner, M.: UTA-Vermeidung der frühzeitigen Alterung; VOENOS-Seminar „Jahrgang 
2004 ein moderner Klassiker“, Veitshöchheim, 14.01.2005 

134. Köhler, H.-J.: Entsäuerung von Weißweinen; VOENOS-Seminar „Jahrgang 2004 ein 
moderner Klassiker“, Veitshöchheim, 14.01.2005 

135. Nagel-Derr, A.: Sulfidische Aromen und Kupfereinsatz; VOENOS-Seminar „Jahrgang 
2004 ein moderner Klassiker“, Veitshöchheim, 14.01.2005  

136. Krönert, M.: Besondere Empfehlungen zur Traubenverarbeitung – Harmonisierung; 
VOENOS-Seminar „Jahrgang 2004 ein moderner Klassiker, Veitshöchheim, 14.01.2005 

137. Miltenberger, R.: Vorteilhafte Verschnitte; VOENOS-Seminar „Jahrgang 2004 ein 
moderner Klassiker“, Veitshöchheim, 14.01.2005 

138. Miltenberger, R.: Säureregulierung bei Rotweinen, VOENOS-Seminar „Jahrgang 2004 
ein moderner Klassiker“, Veitshöchheim, 14.01.2005 

139. Dosch-Sebold, M.: Seminar zur Gaschromatographie für Chemielaboranten-Auszu-
bildende des 2. Ausbildungsjahres; Berufsbildungszentrum Würzburg (Veitshöchheim), 
18.01.2005 

140. Geßner, M.: Seminar zur Gaschromatographie für Chemielaboranten-Auszubildende des 
2. Ausbildungsjahres; Berufsbildungszentrum Würzburg (Veitshöchheim), 18.01.2005 

141. Dosch-Sebold, M.: Seminar zur Gaschromatographie für Chemielaboranten-Auszu-
bildende des 2. Ausbildungsjahres; Berufsbildungszentrum Würzburg (Veitshöchheim), 
25.01.2005 

142. Geßner, M.: Seminar zur Gaschromatographie für Chemielaboranten-Auszubildende des 
2. Ausbildungsjahres; Berufsbildungszentrum Würzburg (Veitshöchheim), 15.02.2005 

143. Dosch-Sebold, M.: Seminar zur Gaschromatographie für Chemielaboranten-Auszu-
bildende des 2. Ausbildungsjahres; Berufsbildungszentrum Würzburg (Veitshöchheim), 
15.02.2005 

144. Geßner, M.: Verbesserung der Lagerfähigkeit von Weinen durch Ascorbinsäure; 
Badische Weinbautage, 01.02.2005 
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145. Geßner, M.: Möglichkeiten der Kellerwirtschaft zur UTA-Vorbeugung; Qualitätssiche-
rung, 01.02.2005 

146. Geßner, M.: Seminar zur Gaschromatographie für Chemielaboranten-Auszubildende des 
2. Ausbildungsjahres; Berufsbildungszentrum Würzburg (Veitshöchheim), 23.02.2005 

147. Geßner, M.: Wieviel Botrytis verträgt der Wein?; 47. Veithöchheimer Weinbautage, 
23.02.2005 

148. Miltenberger, R.: Gärstörungen: Erkennen, Beheben, Vorbeugen; Württembergische 
Weinbautage, Weinsberg, 23.02.2005 

149. Gilge, U.: Feldstudie zur Erfassung qualitätsbestimmender Parameter in Trauben, Most 
und Weinen – Einflüsse weinbaulicher Maßnahmen auf Inhaltsstoffe und Sensorik; 47. 
Veitshöchheimer Weinbautage, 24.02.2005 

150. Herrmann, J.V.: Umsetzung von Qualitätskonzepten in der Önologie – Sachstand und 
Perspektiven; 47. Veitshöchheimer Weinbautage, 24.02.2005 

151. Herrmann, J.V.: Lehrweinprobe „Sensorische Differenzierung der fränkischen Quali-
tätspyramide“; 47. Veitshöchheimer Weinbautage, 24.02.2005 

152. Köhler, H.-J.: Einflüsse der Abstichtechnik auf die Weinstilistik; 47. Veitshöchheimer 
Weinbautage, 24.02.2005 

153. Curschmann, K.: Vorbereitung des Weines zur Abfüllung; VOENOS-Seminar „Sterilfül-
lung im Klein- und Mittelbetrieb, Veitshöchheim, 18.03.2005 

154. Köhler, H.-J.: Technische Ausrüstung zur Sterilfüllung; VOENOS-Seminar „Sterilfül-
lung im Klein- und Mittelbetrieb“, Veitshöchheim ,18.03.2005 

155. Köhler, H.-J.: Praxis der kaltsterilen Abfüllung; VOENOS-Seminar „Sterilfüllung im 
Klein- und Mittelbetrieb“, Veitshöchheim, 18.03.2005 

156. Krönert, M.: Praxis der kaltsterilen Abfüllung; VOENOS-Seminar „Sterilfüllung im 
Klein- und Mittelbetrieb“, Veitshöchheim, 18.03.2005 

157. Miltenberger, R.: Mikrobiologische Prüfung der Sterilität; VOENOS-Seminar „Steril-
füllung im Klein- und Mittelbetrieb“, Veitshöchheim, 18.03.2005 

158. Voigtländer, F.: Praxis der kaltsterilen Abfüllung; VOENOS-Seminar „Sterilfüllung im 
Klein- und Mittelbetrieb“, Veitshöchheim, 18.03.2005 

159. Herrmann, J.V.: Honiganalytik in Bayern – Sachstand und Perspektiven; Unterfränki-
scher Imkertag, Münnerstadt, 10.04.2005 

160. Miltenberger, R.: Vorschläge zur Bewertung von Honigweinen; Seminar „Honigsen-
sorik“, Veitshöchheim, 14.04.2005 

161. Gilge, U.; Köhler, H.-J.; Geßner, M.; Herrmann, J.V.: Feldstudie zur Erfassung quali-
tätsbestimmender Parameter in Trauben, Most und Weinen; 44. Arbeitstagung des For-
schungsringes des Deutschen Weinbaues bei der DLG, Veitshöchheim, 03.05.2005 

162. Köhler, H.-J.: Einflüsse der Abstichtechnik auf die Weinstilistik; 44. Arbeitstagung des 
Forschungsringes des Deutschen Weinbaues bei der DLG, Veitshöchheim, 03.05.2005 

163. Herrmann, J.V.: Gärstörungen und Nährstoffversorgung bei der alkoholischen Gärung 
und malolaktischen Gärung und Erfahrungen mit der Zweithefegabe; XXIV. Internatio-
nales Weinwissenschaftliches Kolloquium, Tempio Pausiana/Sardinien, 06. bis 
08.06.2005 

164. Miltenberger, R.: Beurteilung von mikrobiologischen und sonstigen Trübungsursachen; 
Seminar für Studierende der Technikerschule, Winzer und Auszubildende, Veitshöch-
heim, 14.-15.06.2005 

165. Geßner, M.: Weinanalytik für Selbstmarkter; VOENOS-Seminar „Weinanalytik für 
Selbstmarkterbetriebe“, Veitshöchheim, 17.06.2005 

166. Nagel-Derr, A.: Weinanalytik für Selbstmarkter; VOENOS-Seminar „Weinanalytik für 
Selbstmarkterbetriebe“, Veitshöchheim, 17.06.2005 

167. Zöller, A.: Weinanalytik für Selbstmarkter; VOENOS-Seminar „Weinanalytik für Selbst-
markterbetriebe“, Veitshöchheim, 17.06.2005 

168. Geßner, M.: Weinfehler-Erkennung; Basisseminar Internationale Weinakademie, 
19.06.2005 
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169. Miltenberger, R.: Kriterien zur Metweinverkostung; Honigfachberater in der LWG, 
Veitshöchheim,04.07.2005 

170. Miltenberger, R.: Mikrobiologische Konzepte in der LWG Veitshöchheim; Netzwerk 
Mikrobiologie, Geisenheim, 05.07.2005 

171. Geßner, M.: Spirituosenanalytik; Fränkischer Klein- und Obstbrennerverband, Karlstadt, 
10.07.2005 

172. Miltenberger, R.: Empfehlungen zum Einsatz von Trockenhefen und Bakterien; Hefe- 
und Bakterienseminar für Winzer und Hefeproduzenten , Veitshöchheim 27.07.2005 

173. Miltenberger, R.: Neuere mikrobiologische Erkenntnisse beim Rotweinausbau; 
Horitschon, Burgenland/Austria, 02.09.2005 

174. Miltenberger, R.:  Hefen und Hefenährstoffe: Aktueller Sachstand; Neusiedl am See, 
Burgenland, Austria, 02.09.2005 

175. Miltenberger, R.: Einsatz von Hefe- und Bakterienkulturen beim Weißwein; Langenlois, 
Kamptal/Austria, 03.09.2005 

176. Herrmann, J.V.:  Hinweise zur Traubenfäulnis und daraus folgende Aspekte bei der Trau-
benverarbeitung; Info-Fahrt der Gebietswinzergenossenschaft Franken eG, 16.09.2005 

177. Curschmann, K.: Segment- und rebsortenbezogener Weinausbau; VOENOS-Seminar 
„Von der Traube zum Wein“, Veitshöchheim, 21.09.2005  

178. Geßner, M.: Most- und Weinanalytik vom neuen Jahrgang; VOENOS-Seminar „Von der 
Traube zum Wein“, Veitshöchheim, 21.09.2005 

179. Herrmann, J.V.: Unerwünschte biologische Aktivitäten im Weinberg; VOENOS-Seminar 
„Von der Traube zum Wein“, Veitshöchheim, 21.09.2005 

180. Köhler, H.-J.: Empfehlungen zur Traubenverarbeitung; VOENOS-Seminar „Von der 
Traube zum Wein“, Veitshöchheim, 21.09.2005 

181. Miltenberger, R.: Empfehlenswerte Hefe- und Bakterienpräparate für den neuen Jahr-
gang; VOENOS-Seminar „Von der Traube zum Wein“, Veitshöchheim, 21.09.2005 

182. Zöller, A.: Reife und Entwicklung der Rebe; VOENOS-Seminar „Von der Traube zum 
Wein“, Veitshöchheim, 21.09.2005 

183. Curschmann, K.:  Segment- und rebsortenbezogener Weinausbau; VOENOS-Seminar 
„Von der Traube zum Wein“, Gerolzhofen, 23.09.2005 

184. Geßner, M.:  Most- und Weinanalytik vom neuen Jahrgang; VOENOS-Seminar „Von der 
Traube zum Wein“, Gerolzhofen, 23.09.2005 

185. Herrmann, J.V.:  Unerwünschte biologische Aktivitäten im Weinberg; VOENOS-
Seminar „Von der Traube zum Wein“, Gerolzhofen, 23.09.2005 

186. Köhler, H.-J.:  Empfehlungen zur Traubenverarbeitung; VOENOS-Seminar „Von der 
Traube zum Wein“, Gerolzhofen, 23.09.05 

187. Miltenberger, R.:  Empfehlenswerte Hefe- und Bakterienpräparate für den neuen Jahr-
gang; VOENOS-Seminar „Von der Traube zum Wein“, Gerolzhofen 23.09.05 

188. Nagel-Derr, A.: Reife und Entwicklung der Rebe; VOENOS-Seminar „Von der Traube 
zum Wein“, Gerolzhofen, 23..09.05 

189. Köhler, H.-J.:  Besondere Empfehlungen zur Traubenverarbeitung; Weinbauverein 
Güntersleben, 26.09.05 

190. Herrmann, J.V.: Ergebnisse aus Untersuchungen zum Eintrag von Pollen aus GVO-
Flächen; Bienenzuchtberater/Fachberater für Bienenzucht Bayern, Veitshöchheim, 
12.10.05 

191. Miltenberger, R.: Die Qualität von Honigwein (Met): Rechtliche Vorgaben und Empfeh-
lungen für die Praxis; Tagung der Arbeitsgemeinschaft der Bienenzuchtberater/Fachbe-
rater für Bienenzucht Bayern, Veitshöchheim, 12.10.05 

192. Herrmann, J.V.: Untersuchungen zur Koexistenz Bt-Mais und Imkerei – Erste Erfah-
rungen -; Fachtagung des Fachzentrums Bienen, Veitshöchheim, 27.10.05 

193. Klemisch, M.: Auswertung des Ringversuchs 2005 zur Standard-Bodenuntersuchung; 
Labortagung der LfL zur Qualitätssicherung in der Bodenuntersuchung, Freising, 
24.11.05 
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Vorträge 2006  
 
194. Geßner, M.: Aromen und Aromaprofile bei Bukettsorten; Fränkische Weinwirtschafts-

tage, 48. Veitshöchheimer Weinbautage in Veitshöchheim, 25.01.2006 
195. Miltenberger, R.:  Spontangärung – eine Alternative zur Reinzuchtgärung?; Fränkische 

Weinwirtschaftstage, 48. Veitshöchheimer Weinbautage in Veitshöchheim, 25.01.2006 
196. Geßner, M.:  Ascorbinsäurezusatz, Letzter „Schliff“ am Jahrgang 2005; VOENOS-

Workshop LWG Veitshöchheim, 03.02.2006 
197. Geßner, M.: CO2 –Dosage bei Weißwein, Letzter „Schliff“ am Jahrgang 2005; 

VOENOS-Workshop LWG Veitshöchheim,03.02.2006 
198. Nagel-Derr, A.: Süßung, Geschmacksharmonie, Letzter „Schliff“ am Jahrgang 2005; 

VOENOS-Workshop LWG Veitshöchheim, 03.02.2006 
199. Geßner, M.:  Gaschromatographische Analytik; KBBZ Würzburg, LWG Veitshöchheim, 

07.02.2006 
200. Geßner, M.:  Gaschromatographische Analytik; KBBZ Würzburg, LWG Veitshöchheim, 

14.02.2006 
201. Geßner, M.: Gaschromatographische Analytik; KBBZ Würzburg, LWG Veitshöchheim, 

07.03.2006 
202. Herrmann, J.V.:  Untersuchungen zur Koexistenz von gentechnisch veränderten Pflanzen 

(Bt-Mais) und Imkerei; Hohenheimer Tag 2006, Landesanstalt für Bienenkunde, Stutt-
gart-Hohenheim, 12.03.2006 

203. Geßner, M.: Quantifizierung von leichtflüchtigen Weininhaltsstoffen; KBBZ Würzburg, 
LWG Veitshöchheim 14.03.2006 

204. Herrmann, J.V.:  Mikroskopie in der Weinbereitung; VOENOS-Workshop LWG Veits-
höchheim, 23.03.2006 

205. Geßner, M.: Weinanalytik für Selbstmarkter-Betriebe; VOENOS-Workshop LWG 
Veitshöchheim, 23.03.2006 

206. Nagel-Derr, A.: Bestimmung der schwefligen Säure und Ascorbinsäure; VOENOS-
Workshop LWG Veitshöchheim, 23.06.2006 

207. Herrmann, J.V.: Als Manager einer Wine Company in den USA – ein Veitshöchheimer 
Weinbautechniker berichtet; LWG Veitshöchheim 28.06.2006 

208. Herrmann, J.V.; Schneider, I.: Biotechnologie in der Weinbereitung; VOENOS-Work-
shop LWG Veitshöchheim, 05.07.2006 

209. Geßner, M.: Fränkische Spirituosenprämierung aus analytischer Sicht; Fränkischer Obst- 
und Kleinbrennerverband Bad Brückenau, 30.07.2006 

210. Geßner, M.: Flaschen und Verschlüsse für Spirituosen; Fränkischer Obst- und Kleinbren-
nerverband Bad Brückenau, 30.07.2006 

211. Geßner, M.: Stand der Reifeentwicklung; VOENOS Kellerwirtschaftskurs LWG Veits-
höchheim, 19.09.2006 

212. Herrmann, J.V.: Unerwünschte biologische Aktivitäten im Weinberg; VOENOS Keller-
wirtschaftskurs LWG Veitshöchheim, 19.09.2006 

213. Herrmann, J.V.: Das Fachzentrum Analytik stellt sich vor; Besuch der Fachhochschule 
Weihenstephan, LWG Veitshöchheim, 20.09.2006 

214. Herrmann, J.V.:  Untersuchungen zur Koexistenz von gentechnisch veränderten Pflanzen 
und Imkerei; Zeidlerverein Nürnberg und Umgebung, Nürnberg, 22.09.2006 

215. Nagel-Derr, A.: Weinmängel, Weinfehler, Weinkrankheiten; Lehrgang der Nebener-
werbswinzer, LWG Veitshöchheim, 08.11.2006 

216. Herrmann, J.V.:  Aufgaben der Analytik an einer Landesanstalt; MINT-Camp, Veits-
höchheim, 22.11.2006 

217. Klemisch, M.: Auswertung des Ringversuchs 2006 zur Standard-Bodenuntersuchung; 
Labortagung der LfL zur Qualitätssicherung in der Bodenuntersuchung, 24.11.2006 

218. Geßner, M.:  Untypische Altersnote im Wein auch beim Jahrgang 2006 ein Problem; 
VOENOS-Workshop, LWG Veitshöchheim, 01.12.2006 
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219. Geßner, M.:  Bitter und gerbende Geschmackseindrücke bei 2006er Jungweinen; 
VOENOS-Workshop, LWG Veitshöchheim, 01.12.2006 

220. Herrmann, J.V.:  Der Jahrgang 2006 – Problemfälle und Gegenmaßnahmen, Mikrobio-
logische Aspekte zum Jahrgang 2006; VOENOS-Workshop, LWG Veitshöchheim, 
01.12.2006 

221. Nagel-Derr, A.: Aromafehler durch schwefelhaltige Aromastoffe; VOENOS-Workshop, 
LWG Veitshöchheim, 01.12.2006 

222. Klemisch, M.: Braucht mein Boden Kalk?; Forum von FH-Weihenstephan und LWG 
zum Tag des Bodens, 05.12.2006 

 
 
Vorträge 2007 
 
223. Herrmann, J.V.: Beziehungen zwischen Traubengesundheit und Wein; 49. Veitshöch-

heimer Weinbautage, Fränkische Weinwirtschaftstage  in Volkach, 23.01.2007  
224. Geßner, M.: Rosé- und Rotlingweine aus analytischer Sicht; 49. Veitshöchheimer 

Weinbautage, Fränkische Weinwirtschaftstage in Volkach, 23.01.2007 
225. Herrmann, J.V.: AG HACCP „ Lebensmittelhygiene – rechtliche Rahmenbedingungen“; 

Arbeitskreis Kellerwirtschaft beim Fränkischen Weinbauverband e.V. in Veitshöchheim, 
LWG, 15.02.2007 

226. Herrmann, J.V.: Gärstörungen beim Wein - Ursachen und Abhilfe; Lehrgang des Ar-
beitskreises Kellereibetriebe und des Verbandes der Bayerischen Fruchtsaftindustrie in 
Veitshöchheim, LWG, 09.03.2007 

227. Herrmann, J.V.: Einfluss der Belüftung des Hefeansatzes auf die Entwicklung der Mikro-
organismenflora im Gärverlauf; 46. Arbeitstagung des Forschungsringes des Deutschen 
Weinbaus bei der DLG in Oppenheim, 27.03.2007  

228. Geßner, M.: Stickstoffanalytik in Most und Wein; 59. Deutscher Weinbaukongress an-
lässlich der Intervitis in Stuttgart, 21. bis 25.04.2007 

229. Herrmann, J.V.: Das Fachzentrum Analytik stellt sich vor; 59. Deutscher Weinbaukon-
gress anlässlich der Intervitis in Stuttgart, 21. bis 25.04.2007 

230. Herrmann, J.V.: Spontangärung – wer gärt da eigentlich?; 59. Deutscher Weinbaukon-
gress anlässlich der Intervitis in Stuttgart, 21. bis 25.04.2007  

231. Herrmann, J.V.: Einblicke in die önologische Forschung in Bayern; Arbeits- und Fort-
bildungstagung der Staatlichen Weinsachverständigen Würzburg-Veitshöchheim, 
08.05.2007 

232. Geßner, M.: FTIR zur Bestimmung von Alkoholen in Spirituosen; VOENOS „FTIR – 
Vom Zauberwort zur Routine?“ an der LWG in Veitshöchheim, 27.06.2007 

233. Geßner, M.:  FTIR zur Bestimmung von Sorbinsäure in Wein; VOENOS „FTIR – Vom 
Zauberwort zur Routine?“ an der LWG in Veitshöchheim, 27.06.2007 

234. Herrmann, J.V.: Begrüßung und Einführung in die Thematik; VOENOS „FTIR – Vom 
Zauberwort zur Routine?“ an der LWG Veitshöchheim, 27.06 2007 

235. Dosch-Sebold, M.: FTIR in der Kellerei – Betriebskontrolle – Erfahrungen; VOENOS 
„FTIR – Vom Zauberwort zur Routine?“ an der LWG Veitshöchheim, 27.06.2007 

236. Herrmann, J.V.: Untersuchungen zum Nachweis des Eintrages von Pollen von gentech-
nisch verändertem Mais (BT-MON810) in Honigen und Höselpollen von Bienen und 
Auswirkungen des Anbaus von Bt-Mais auf die Bienengesundheit; Bericht 2006 an das 
StMELF, im Juli 2007 

237. Herrmann, J.V.; Köhler, H.-J.; Gilge, U.: Feldstudie zur Erfassung von qualitätsbestim-
menden Parametern in reifenden Trauben“; Abschlussbericht zum Forschungsvorhaben an 
das StMELF, im Juli 2007 

238. Herrmann, J.V.; Schindler, E.: Spontangärung in der Praxis; VOENOS „Statusseminar zu 
aktuellen Themen aus der önologischen Mikrobiologie“ an der LWG Veitshöchheim, 
18.07.2007  
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239. Herrmann, J.V.: Gärstörungen beim Wein; VOENOS „Statusseminar zu aktuellen 
Themen aus der önologischen Mikrobiologie“ an der LWG Veitshöchheim, 18.07.2007  

240. Herrmann, J.V.: Belüftung des Hefeansatzes zur Verbesserung der Gärleistung; 
VOENOS „Statusseminar zu aktuellen Themen aus der önologischen Mikrobiologie“ an 
der LWG Veitshöchheim, 18.07.2007 

241. Herrmann, J.V.: Einflüsse der Hefeernährung auf die Sensorik der Weine; VOENOS 
„Statusseminar zu aktuellen Themen aus der önologischen Mikrobiologie“ an der LWG 
Veitshöchheim, 18.07.2007 

242. Geßner, M.:  Harmonisierung und Optimierung von Rotlingweinen; VOENOS-Seminar 
„Bereitung von Rotling und Rosé“ an der LWG Veitshöchheim, 20.07.2007 

243. Herrmann, J.V.: Weinrechtliche Aspekte bei Rotling, Roséwein, Weißherbst; VOENOS-
Seminar „Bereitung von Rotling und Rosé“ an der LWG Veitshöchheim 20.07.2007  

244. Herrmann, J.V.: Mikrobiologische Vorgänge bei der Weinbereitung; Gästeführer an der 
LWG Veitshöchheim, 27.07.2007  

245. Geßner, M.: Situation des aktuellen Reifezustandes; Kellerwirtschaftskurs „Önologische 
Empfehlungen zur bevorstehenden Weinlese“, 24.08.07 

246. Herrmann, J.V.: Empfehlungen der önologischen Mikrobiologie; Kellerwirtschaftskurs 
„Önologische Empfehlungen zur bevorstehenden Weinlese“, 24.08.07 

247. Herrmann, J.V.: Hefeernährung; XXV. Weinwissenschaftliches Kolloquium, Workshop 
II, Netzwerk Weinmikrobiologie am 29.08.2007 in Graz (Österreich) 

248. Herrmann, J.V.: Önologische Schwerpunkte des Fachzentrums Analytik; Fachbeirat 
Weinbau, LWG Veitshöchheim, 10.09.2007 

249. Herrmann, J.V.: Rückblick – Ausblick auf den Jahrgang 2007; Erbslöh-Oeno-Seminar 
Jungwein 2007 am 23. Oktober 2007 an der LWG in Veitshöchheim 

250. Geßner, M.: Sinnvoller Ascorbinsäureeinsatz, Erbslöh-Oeno-Seminar Jungwein 2007 am 
23.10.2007 an der LWG in Veitshöchheim 

251. Nagel-Derr, A.: Weinmängel, Weinfehler, Weinkrankheiten; Nebenerwerbswinzer, LWG 
Veitshöchheim, 06.12.2007 

 
 

Vorträge 2008 
 
252. Herrmann, J.V.: Seminar „Klima und Weinbau“; Institut für Geographie der Universität 

Würzburg am 11.01.2008 an der LWG in Veitshöchheim 
253. Herrmann, J.V.: Erfahrungen mit dem Säureabbau bei Weißweinen; VOENOS – Work-

shop „Der Jahrgang 2007“ mit Verkostungen am 11.01.2008 an der LWG Veitshöchheim 
254. Geßner, M.: Traubenreife zwischen UTA und Fäulnis; VOENOS - Workshop „Der Jahr-

gang 2007“ mit Verkostungen am 11.01.2008 an der LWG Veitshöchheim 
255. Herrmann, J.V.: Ein halbes Jahrhundert Kellerwirtschaft in Veitshöchheim; 50. Veits-

höchheimer Weinbautage, Fränkische Weinwirtschaftstage am 15.02.2008 in den Main-
frankensälen Veitshöchheim 

256. Herrmann, J.V.: Perspektiven der kellerwirtschaftlichen Forschung – Mikrobiologie; 50. 
Veitshöchheimer Weinbautage, Fränkische Weinwirtschaftstage am 15.02.2008 in den 
Mainfrankensälen Veitshöchheim 

257. Herrmann, J.V.: Aktuelle Aspekte rund um die Gärung; Informationsabend Weinbau, 
BayerCropScience Deutschland am 27.02.2008 in Ortenberg 

258. Geßner, M.: Reife – Firne, Untypische Alterungsnote; VOENOS - Workshop „Rein-
tönigkeit – Grundlage für sortentypische, marktgerechte Weine“ am 04.04.2008 an der 
LWG Veitshöchheim 

259. Geßner, M.: Situation des aktuellen Reifezustandes; VOENOS – Kellerwirtschaftskurs 
„Önologische Empfehlungen zur bevorstehenden Weinlese“ am 12. September 2008 an 
der LWG in Veitshöchheim 
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260. Herrmann, J.V.: Weinfehler durch Hefen und Bakterien,; VOENOS - Workshop „Rein-
tönigkeit – Grundlage für sortentypische, marktgerechte Weine“ am 04.04.2008 an der 
LWG Veitshöchheim 

261. Herrmann, J.V.: Erfahrungen mit dem Säureabbau bei Weißweinen am 24.04.2008, Ch. 
Hansen, Firma Begerow in Kopenhagen 

262. Herrmann, J.V.: Erfahrungen rund um die Gärung und den biologischen Säureabbau; 
VOENOS - Kellerwirtschaftskurs „Önologische Empfehlungen zur bevorstehenden Wein-
lese“ am 12. September 2008 an der LWG in Veitshöchheim 

263. Herrmann, J.V.: Das Mikroskop in der Weinbereitung; VOENOS - Workshop zur mikro-
skopischen Gärkontrolle am 17. September 2008 an der LWG in Veitshöchheim 

264. Herrmann, J.V.: Untersuchungen zum Einfluss später Botrytizidapplikationen auf die 
Mikroorganismen in Traubenmosten; 56. Deutsche Pflanzenschutztagung am 23. Septem-
ber 2008 in Kiel 

265. Herrmann, J.V.: Arbeitsschwerpunkte der önologischen Mikrobiologie; Dienstbespre-
chung mit der Abt. Weinbau und Önologie am 20. Oktober 2008 in Veitshöchheim 

266. Herrmann, J.V.: Spontangärung – wer gärt da eigentlich?; Vortrag „Naturland“ Spontan-
gärung – Marktchance oder Risiko? am 20. November 2008 in Wiesenbronn 

267. Geßner, M.: Vorversuche im Kleinmaßstab – Berechnungen und Haltbarkeit von Lösun-
gen; VOENOS - Workshop mit Verkostung „Schönungsvorversuche und Stabilisierungs-
maßnahmen in weinausbauenden Betrieben“; 05. Dezember 2008 an der LWG in Veits-
höchheim 

268. Nagel-Derr, A.: Aromaveränderung/Böckserbehandlung; VOENOS - Workshop mit Ver-
kostung „Schönungsvorversuche und Stabilisierungsmaßnahmen in weinausbauenden 
Betrieben“; 05. Dezember 2008 an der LWG in Veitshöchheim 

269. Herrmann, J.V.: Mikrobiologische Stabilität; VOENOS - Workshop mit Verkostung 
„Schönungsvorversuche und Stabilisierungsmaßnahmen in weinausbauenden Betrieben“; 
05. Dezember 2008 an der LWG in Veitshöchheim 

270. Fleder, M.: Zuckermaisanalytik, Personalbesprechung des Sachgebietes Gemüsebau der 
LWG am 10. Dezember 2008 in Bamberg 

271. Herrmann, J.V.: Overview about the chemical and microbiological research in enology at 
the BSI; Presentation at the Faculty of Life Siences, University of Copenhagen/Däne-
mark, 15. Dezember 2008 

 
 
Vorträge 2009 
 
272. Herrmann, J.V.: Facetten der Traubenflora und ihre Auswirkungen auf die 

Weinqualität; Fa. Bayer, Winzerforum am 20. April 2009 in Neustadt/Weinstr. 
273. Herrmann, J.V.: Untersuchungen zur Populationsdynamik verschiedener 

Starterkulturen während des BSA bei simultaner und sequentieller Beimpfung; 49. 
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286. Gilge, U., 2010: Monitoring von qualitätsbestimmenden Parametern in Mosten und 
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Workshop “Rotweinbereitung – Verschiedene Verfahren, 23.07.2010, LWG Veits-
höchheim. 
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303. Herrmann, J.V., 2011: Bäume haben keine Wurzeln – sie haben Mykorrhiza!. 

GartenBaumschulen-Seminar, 02.03.2011, LWG Veitshöchheim. 
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313. Eller, A.-K., Herrmann, J.V., Schindler, E., 2011: Möglichkeiten zur Vermeidung 
überhöhter Alkoholgehalte in Weinen („Alkoholmanagement“), 2. Teilprojekt: 
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ausbeute („unproduktive Gärhefen“). 4. Treffen des Verbundprojektes „Alkohol-
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