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Untersuchungsauftrag

Von Herrn Schubert

Bestimmung der Saccharose, Glucose und Fructose
Bestimmung des Nitratgehaltes

Ermittlung des Brix-Wertes

Bestimmung der Trockensubstanz

Bestimmung der Mineralstoffe Kalium und Magnesium
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Planung der Untersuchungen

Homogenitat der Proben

zu erwartende Gehalte

Mogliche und notwendige Probenvorbereitung
Untersuchungsmethoden
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Untersuchungsproben

22 Tuten mit jewells ca. 300-400g Zuckermaiskornern
Tiefgefrorene Proben
Nur der verzehrbare Antell
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Trockensubstanz

Einwaage einer Durchschnittsprobe
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Trockensubstanz

Trocknung bei 105C
Im Umlufttrockenschrank
48h
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Trockensubstanz

Auswaage (Gewichtskonstanz)
Gehalte: 20-30% Trockenmasse
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Probenvorbereitung fur die anderen
Untersuchungsparameter

Einwaage einer Durchschnittsprobe (509)
Homogenisierung mit Wasser

Zentrifugation der
Probenhomogenisate
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Probenvorbereitung

Homogenisierte Probe in 250ml-Messkolben tberflihren
Im Ultraschallbad entschaumen
auffullen zu 250ml.
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Probenvorbereitung

Austarieren der Behalter

Beflllen des Rotors
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Untersuchungslosung

Die Inhaltsstoffe von 50 g Zuckermais
sind in 250 ml Flussigkeit.

/ |

Zucker

Nitrat

Brix-Wert

Mineralstoffe
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Zuckerbestimmung

100g Zuckermais ca.16g Kohlenhydrate

| !

Starke mehrere Zuckerarten

Saccharose Spaltung mit Saure Glucose Fructose
) _—
v 4
Disaccharid Monosaccharide
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Zuckerbestimmung

Kupfer(ll)-Lésung  Monosaccharide  Kupfer(l)-Losung
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Zuckerbestimmung

Titration

Zucker nach Inversion — Zucker vor Inversion = Saccharose
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Gesamtzucker
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Probennummer

® Saccharose
B Glucose+Fructose
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Mineralstoffanalytik

Probenhomogenisat >Verdunnung + Puffer
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Kalium

Emission —> emittierte Energie wird gemessen
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Magnesium

Atomabsorption ——> absorbierte Energie wird
vermessen
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Kalium und Magnesium

Mineralstoffe g/kg

4,00 -

3,50 -

3,00 -

2,50 -

2,00 -

1,50 A

1,00 A

0,50 -

0,00

® Magnesium g/kg

m Kalium g/kg

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22

Proben-Nr.
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Nitratbestimmung

mittels Reflectoquant der Fa. Merck
Schnellbestimmungsmethode

Nitrat ——redusion ___, NItrit 30mg/l  2mg/l—<10mg/kg
Nitrit __reagenzien _____ ROtvIOletter Azofarbstoff
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Brix-Wert

Mal3 fur die I6sliche Substanz in einer Fllssigkeit
Objektiver Wert des Reifegrades einer Frucht

Hoher Brix-Wert = Siifer Geschmack
—_— Bessere Haltbarkeit
Qualitat
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Brix-Wert

Grad Brix Mal3einheit der spez. Dichte von

FlUssigkeiten

1°Brix =—Dichte einer LOsung mit 1g Saccharose in
100g Losung
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Brix-Werte einiger
Frachte und Gemuse

Unsere Proben: 15-24°Brix
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Brix-Wert - Gesamtzucker
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Gesamtsaure g/100g

Gesamtsaure - Zucker
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Sensorik

Aussehen
Geruch
Geschmack
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Sensorik - Inhaltsstoffe
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Vielen Dank

far Ihre Aufmerksamkeit

und Ihr Interesse
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