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s Rapshonig ideal als geschmacksneutrale Sorte,

aber auch andere Honige.

s hocharomatischeSorten: fur bestimmte Zwecke.

Sonst Vorsicht, sie konnen ein Gericht verderben!
» Kandierter Honig : l0st sich in FlUssigkeiten gut

auf.

» Qualitat: Honig nach Moglichkeit nicht erhitzen,
eventuell erst gegen Ende der Kochzeit zugeben.

s Honig erhitzen: erhalten bleiben Zuc
stoffe tellwelse auclAromastoffe auc
biotische Stoffe; Fermente werden a

ker, Mineral
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A Punsch und Glihwein
SufRe und Geschmack.
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