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Fachzentrum Analytik — Nr. A1-0110

Reifemessungen fiir 2010

(Maturing measurements 2010)

Arbeitsgebiet:  Mostanalytik

Kategorien: Informationsgrundlage fur weinausbauende Betriebe

Schlagworte: Reife, Lagen, Rebsorten, aktueller Reifestand

Bearbeiter: Dr. Martin Gel3ner, Team Al
Beqinn: 01. Jul. 2010 Ende:  01. Okt. 2010
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: GWF, LWG W1, LWG W3, LKP

Hintergrund:
Die Reifemessungen der LWG und verschiedener Praxisbetriebe stellen die

Reifesituation fast der gesamten frankischen Weinbauflache dar.

Zielsetzung:
Information der frankischen Weinwirtschaft Giber den aktuellen Reifestand.

Standort: Franken

Faktoren und Stufen:
A=Termin; B=Standort; C=Rebsorte

Bonituren und Messungen:
Mostgewicht; Gesamtsaure; pH-Wert

Bemerkungen:
Muss jedes Jahr durchgefuhrt werden.

Veroffentlichungen:
wochentliche Information tiber Oenofax

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

—A-1-—
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Fachzentrum Analytik — Nr. A1-0210

2010 Jahrgangsbesonderheiten

(2010 vintage characteristics)

Arbeitsgebiet:  Most- und Weinanalytik

Kategorien: Informationsgrundlage fur weinausbauende Betriebe

Schlagworte: Gesundheitszustand, Anreicherung, Saureregulierung

Bearbeiter: Dr. Martin Gel3ner, Team Al
Beginn: 01. Aug. 2010 Ende: 01. Jul. 2011
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG W1, LWG W3, GWF, LKP

Hintergrund:
Jeder Weinjahrgang hat seine "Besonderheiten” und Herausforderungen.

Zielsetzung:
Information der frankischen Weinwirtschaft Gber sinnvolle und notwendige oeno-

logische MalRhahmen.
Standort: Franken

Faktoren und Stufen:
A=Gesundheitszustand; B=Mostinhaltsstoffe; C=Weininhaltsstoffe

Bonituren und Messungen:
Sensorik; chemische Analytik; physikalische Analytik; enzymatische Analytik

Bemerkungen:
Muss fir jeden Jahrgang durchgefihrt werden.

Veroffentlichungen:
Information Giber Oenofax und Fachpresse

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

—A2—
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Fachzentrum Analytik — Nr. A1-1010

Festlegung und Bestimmung von analytischen Indikatoren fiir Gesund-
heitszustand und den Reifezustand des Lesegutes.

(Determination of analytical indicators of the physiological and maturity condition
of vintage)

Arbeitsgebiet:  Mostanalytik

Kategorien: Traubengesundheit, Mostinhaltsstoffe

Schlagworte: Faulnisparameter, Mostinhaltsstoffe

Bearbeiter: Dr. Martin Gel3ner, Team Al

Beginn: 01. Aug. 2002 Ende: 01. Aug. 2011
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG W1, W2, W3, FZ-A A2 , GWF

Hintergrund:
Der Gesundheitszustand der Trauben ist entscheidend fiir den Weinausbau und

die Weinqualitat.

Zielsetzung:
Etablierung von Untersuchungsmethoden zur Bestimmung von Faulnisindikato-

ren und Festlegung von maximalem Faulnisanteil fir die Bereitung von Profil-
weinen.

Standort: Franken

Faktoren und Stufen:

A=Inhaltsstoffe; B=Untersuchungsverfahren
A: 1=Gluconséure; 2=fliichtige Saure; 3=Magnesiumgehalt; 4=NOPA
B: 1=FTIR; 2=Enzymatik; 3=chemisch-physikalische Analytik

Bonituren und Messungen:
Sensorik; chemische Analytik; physikalische Analytik; enzymatische Analytik

Bemerkungen: -

Veroffentlichungen:
Information Giber Oenofax und Fachpresse

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

—A3-—
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Fachzentrum Analytik — Nr. A1-1110

Bestimmung von N-Verbindungen in Traube und Most
(Determination of N-compounds in grapes and must)
Arbeitsgebiet:  Stickstoffanalytik

Kategorien: Hefeerndhrung, Trauben- und Mostqualitat

Schlagworte: hefeverwertbarer Stickstoff, Garsicherheit, Traubenqualitét,
Mostqualitat

Bearbeiter: Dr. Martin Gel3ner, Team Al
Beginn: 01. Aug. 2002 Ende: 01. Aug. 2011
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG W1, W2, W3, FZ-A A2

Hintergrund:
Der Gehalt an N-Verbindungen ist ausschlaggebend fir die Hefeerndhrung und

somit fUr die Vergarung von Most.

Zielsetzung:
Erarbeitung von zuverlassigen Richtwerten fir eine ausreichende N-Versorgung
der Hefen.

Standort: Franken

Faktoren und Stufen:
A=Rebsorten; B=Jahrgang; C=Untersuchungsverfahren
A: 1=Mdller-Thurgau; 2=Silvaner; 3=Riesling
C: 1=FTIR; 2=Enzymatik; 3=chemisch-physikalische Analytik

Bonituren und Messungen:
chemische Analytik; physikalische Analytik; enzymatische Analytik

Bemerkungen: -

Veroffentlichungen:
Information Giber Oenofax und Fachpresse

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

—A-4—
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Fachzentrum Analytik — Nr. A1-3010

Etablierung von Methoden zur Betriebskontrolle
(Establishment of methods for quality control)

Arbeitsgebiet:  Weinanalytik

Kategorien: Methodenentwicklung

Schlagworte: Schnellbestimmungen, Betriebskontrolle

Bearbeiter: Dr. Martin Gel3ner, Team Al

Beginn: 01. Aug. 1995 Ende: 01. Aug. 2011
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG W2

Hintergrund:
Weinausbauende Betriebe sollten die wichtigsten Parameter zur Kontrolle von

Garung, BSA und Weinentwicklung einfach und genau selbst durchfihren kon-
nen.

Zielsetzung:
Entwicklung von Verfahren, die eine Schnellalterung von Wein erlauben, um

Hinweise auf die Lagerfahigkeit von Wein zu geben.

Standort: -

Faktoren und Stufen:
A=Inhaltsstoffe; B=Untersuchungsmethoden
A: 1=Glucose; 2=Fructose; 3=Apfelsaure
B: 1=Sensorik; 2=Titrationsverfahren; 3=spektroskopische Methoden;
4=Enzymatik

Bonituren und Messungen:
chemische Analytik; physikalische Analytik; enzymatische Analytik

Bemerkungen: -
Verdffentlichungen: -

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

—A5—
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Fachzentrum Analytik — Nr. A1-3110

Bestimmung von Aminosauren in Trauben, Most und Wein
(Determination of aminoacids in grapes, must and wine)

Arbeitsgebiet:  Aminosaureanalytik

Kategorien: Methodenentwicklung

Schlagworte: GC, Derivatisierung

Bearbeiter: Dr. Martin Gel3ner, Team Al

Beginn: 01. Aug. 2003 Ende: 01. Aug. 2011
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG W1, W2, W3, FZ-A A2

Hintergrund:
Aminosaure sind fur die Hefeerndhrung von Bedeutung und spiegeln den Reife-

und auch Gesundheitszustand des Lesegutes wider.

Zielsetzung:
Erarbeitung von zuverlassigen Richtwerten fir Reife- und Gesundheitszustand

des Lesegutes. Festlegung von Richtwerten fir eine ausreichende N-
Versorgung der Hefen.

Standort: -

Faktoren und Stufen:

A=Rebsorten; B=Jahrgang; C=Gesundheitszustand
A: 1=Mdller-Thurgau; 2=Silvaner; 3=Riesling
C: 1=gesundes Lesegut; 2=faules Lesegut

Bonituren und Messungen:
gaschromatographische Analytik

Bemerkungen: -
Verdffentlichungen: -

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

— A6 —
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Fachzentrum Analytik — Nr. A1-3210

Bestimmung von Most- und Weininhaltstoffen mit FTIR
(Determination of substances in must and wine by FTIR)

Arbeitsgebiet:  Most- und Weinanalytik

Kategorien: FTIR
Schlagworte: Schnellmethode, FTIR

Bearbeiter: Dr. Martin Gel3ner, Team Al
Beginn: 01. Aug. 2003 Ende: 01. Aug. 2011
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG W1, W2, W3, FZ-A A2

Hintergrund:
Die FTIR ist ein Verfahren fur die Untersuchung von Most und Wein ohne die

Verwendung von Chemikalien. Es ist eine einfache und schnelle Bestimmung
von Hauptinhaltsstoffen in Most und Wein.

Zielsetzung:
Verlassliche, hinreichend genaue Verfahren fur die Untersuchung von Most und

Wein ohne die Verwendung von Chemikalien fiir die weinausbauende Praxis
entwickeln. Produkte (Methoden) fur zuverlassige, einfache und schnelle Be-
stimmung von Hauptinhaltsstoffen der Praxis zur Verfligung stellen.

Standort: -

Faktoren und Stufen:
A=FTIR-Analytik; B=Referenzanalytik

Bonituren und Messungen:

chemische Analytik; physikalische Analytik; spektoskopische Analytik; enzyma-
tische Analytik

Bemerkungen: -

Verdffentlichungen: -

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

—A-7—




I‘:?G Bayerische Landesanstalt flr
2 Weinbau und Gartenbau

Fachzentrum Analytik — Nr. A1-3410

Bestimmung von Aromastoffen in Wein
(Determination of flavours in wine)

Arbeitsgebiet:  Most- und Weinanalytik

Kategorien: Aromastoffanalytik

Schlagworte: Terpene

Bearbeiter: Dr. Martin Gel3ner, Team Al

Beginn: 01. Aug. 2005 Ende: 01. Aug. 2011
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG W1, W2, W3, FZ-A A2

Hintergrund:
Aromastoffe sind ausschlaggebend fur die Weinqualitét.

Zielsetzung:
Erarbeitung von Zusammenhangen zwischen Sensorik und Konzentrationen

von Aromastoffen.

Standort: -

Faktoren und Stufen:
A=GC-MS-Analytik; B=Sensorik
A: 1=Terpene; 2=Ester; 3=sonstige Stoffgruppen

Bonituren und Messungen:
gaschromatographische Analytik mit massenselektivem Detektor

Bemerkungen: -
Verdffentlichungen: -

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

—A8—
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Fachzentrum Analytik — Nr. A1-4010

Behandlungsmittel zur Erh6hung der Weinqualitat
(Agents to enhance wine quality)

Arbeitsgebiet:  Most- und Weinanalytik

Kategorien: Oenologische Verfahren

Schlagworte: Behandlungsmittel, Kalk, Bentonit, Eiwei3praparate
Bearbeiter: Dr. Martin Gel3ner, Team Al

Beginn: 01. Aug. 2008 Ende: 01. Aug. 2011
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG W2, FZ-A A2

Hintergrund:
Durch oenologische Verfahren kann auf die Weinqualitat EinfluR genommen

werden. Fur den Weinproduzenten wird eine grof3e Zahl von unterschiedlichen
Behandlungsmitteln angeboten. Die Entscheidung welches Mittel anzuwenden
ist stellt ein Problem dar.

Zielsetzung:
Informationen Uber Wirksamkeit und Anwendungsmenge sollen dem Weinpro-

duzenten eine Entscheidungshilfe geben.
Standort: -

Faktoren und Stufen:
A=Gesundheitszustand; B=Mostinhaltsstoffe; C=Weininhaltsstoffe

Bonituren und Messungen:
Sensorik; chemische Analytik; physikalische Analytik; enzymatische Analytik

Bemerkungen:
Muss fir jeden Jahrgang durchgefihrt werden.

Veroffentlichungen:
Information Giber Oenofax und Fachpresse

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

—AQ-—
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Fachzentrum Analytik — Nr. A1-9910

Weinmonitoring
(wine monitoring)

Arbeitsgebiet:  Most- und Weinanalytik

Kategorien: Informationsgrundlage fur weinausbauende Betriebe

Schlagworte: Oenofax, Reife, Jahrgangsbesonderheiten, Monitoring, Wein-
ausbau

Bearbeiter: Dr. Gilge, Dr. GeRner, Team Al

Beginn: 01. Sep. 2009 Ende: 31. Aug. 2014

Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Ernéhrung, Landwirtschaft und Forsten;
Weinbauring

Kooperation mit: Weinbauring, LWG W2, Privatlabors aus Franken

Hintergrund:
Auswertung von Most- und Weinanalysen als Grundlage fir die Beratung

Zielsetzung:
Information der frankischen Weinwirtschaft Uiber den Reifestand und sinnvolle

AusbaumalBnahmen zur Steigerung der Weinqualitat. Diagnosemodell zur
Friherkennung von Problemen bei der Weinbereitung.

Standort: Franken

Faktoren und Stufen:

Bonituren und Messungen:
Auswertung, Verrechnung und Statistik von Untersuchungsergebnissen

Bemerkungen: -

Veroffentlichungen:
Information Giber Oenofax und Fachpresse

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

—A-10 -
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Fachzentrum Analytik — Nr. A2-1309

Untersuchungen zum Einfluss der Beliiftung und der Zugabe von Heferin-
denpraparaten auf den Sterolgehalt in Hefezellen (Sacch. cerevisiae)
(Impact of the aeration of must and yeast hulls on the sterol content in yeast
cells (S. cervisiae))

Arbeitsgebiet:  Biologische Analytik

Kategorien: Mikrobiologie

Schlagworte: Beluftung, Membranpermeabilitat, Sterole

Bearbeiter: Josef V. Herrmann, Daniel Hel3dorfer

Beginn: Frahjahr 2009 Ende: Sommer 2010
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG, SG Al, Universitat GielRen, FH Geisenheim

Hintergrund:
Wahrend der alkoholischen Garung sind die Hefen durch hohe Zuckerkonzent-

rationen und steigende Alkoholgehalte hohen osmotischen Belastungen ausge-
setzt, die zu Verlusten der Membranpermeabilitdt fihren koénnen. Hohe
Sterolgehalte verbessern die Membranfunktionen.

Zielsetzung:
Durch den hohen Anteil von Sterolen und ungesattigten Fettsauren in Heferin-

denpraparaten oder durch Beliftung des Hefe- / Garansatzes soll die Vitalitat
der Hefen verbessert werden, um dadurch eine sichere Endvergarung zu errei-
chen.

Standort: Labor Mikrobiologie, HPLC - Labor, SG W2

Faktoren und Stufen:

A=Hefen; B=Behandlungen
A: handelsubliche TRZH Préparate, z. B. Lalvin EC 1118
B: 1=Bellftung; 2=Heferindenpraparat

Bonituren und Messungen:
Zellkonzentration, Trockengewicht, Sterolgehalte

Bemerkungen: -

Veroffentlichungen:
Verdffentlichungen in Vorbereitung

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

—A-11 -
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Fachzentrum Analytik — Nr. A2-0709

Garung mit Nichtsaccharomyceten im Vergleich zur Spontangarung und
TRZH

(Fermentation with Non-Saccharomyces compared to spontaneous fermentation
and fermentation with dried Yeasts)

Arbeitsgebiet:  Biologische Analytik

Kategorien: Mikrobiologie

Schlagworte: Nichtsaccharomyceten, Spontangarung, Populationsdynamik,
TRZH

Bearbeiter: Erna Schindler

Beginn: 01. Jan. 2008 Ende: 31. Dez. 2012

Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG SG Al und W2

Hintergrund:
Eine Vergarung mit Nichtsaccharomyceten kann in den Wein mehr aromatische

Komponenten einbringen, die den sensorischen Eindruck erweitern kénnen.

Zielsetzung:
Verbesserung der Aromavielfalt in Weinen, evtl. verbunden mit einer geringeren
Alkoholbildung.

Standort: Versuchskeller LWG, Labor Mikrobiologie

Faktoren und Stufen:
A=Most; B=Versuchsglieder
A: Thingersheimer Scharlachberg, Riesling Spéatlese geeignet;
B: 1=Spontangéarung; 2=Nichtsaccharomycet; 3+4=Nichtsaccharomycet +
TRZH; 5=TRZH

Bonituren und Messungen:
Garverlauf; Keimzahlen; Hefepopulation; QbA Analyse; GBS; fliichtige S&aure;
Milchsaure; Sensorik

Bemerkungen: -

Veréffentlichungen:

LWG-Jahresbericht 2008, SG A2: "Selektion und Gareigenschaften von Nichtsaccharomyceten”
und "Gérungen mit Kloeckera apiculata im Vergleich zur Spontangérung und
Trockenreinzuchthefe-Garung unter Praxisbedingungen™

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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I\7C

Fachzentrum Analytik — Nr. A2-1007 / A2-1008

Behebung von Garstockungen - Praxisversuch
(Restart sluggish fermentation with different additives and Yeasts - a practical
approach)

Arbeitsgebiet:  Biologische Analytik

Kategorien: Mikrobiologie

Schlagworte: Garstockung, Glucose / Fructose Verhaltnis, Population,
Apoptose

Bearbeiter: Erna Schindler

Beginn: 01. Okt. 2006 Ende: 30. Sep. 2010

Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG SG Al und W2

Hintergrund:
Bei Garstockungen ist das Glucoe / Fructose Verhaltnis deutlich unter 1. Es soll

getestet werden, welche MalRnahmen bei Garstockungen greifen.

Zielsetzung:
Erreichen einer Durchgéarung durch Einsatz einer speziell empfohlenen Hefe in

Kombination mit garstarken Hefen und den Zusatz von Hefezellwandprodukten
sowie Hilfsstoffen zur Vergrof3erung der inneren Oberflache.

Standort: Versuchskeller LWG

Faktoren und Stufen:
A=Most; B=Versuchsglieder
A: Sulzfelder Cyriakusberg, Muller-Thurgau Qualitatswein geeignet;
B: 1 bis 5=verschiedene Hefen + Heferindenpréaparate; 6=Vergleich ohne Zu-
satz

Bonituren und Messungen:

Lebendkeimzahl, Bestimmung der Apoptose, Bestimmung der Glucose und
Fructose (enzymatisch), Aminosauregehalt, YANC, weinchemische Analyse,
Sensorik

Bemerkungen: -

Veréffentlichungen:

Herrmann: Garstdérungen beim Wein, VOENOS 2007 - Statusseminar zu aktuellen Themen aus
der oenologischen Mikrobiologie, Internet, Fachzentrum Analytik

Herrmann: "Der zweite Versuch..Behebung von Garstockung", Das deutsche Weinmagazin,18,10-
13,2009

Herrmann: Garstdrung! Was ist zu tun? - Erfahrungen mit der Behebung von Géarsrérungen; Re-
be&Wein,2009

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. A2-1206 / A2-0707 / A2-0808

Einfluss einer Beliiftung des Garansatzes auf den Garverlauf von Spon-
tangarungen mit und ohne S02 und Ascorbinsaure

(Impact of aeration of must on sponanteus fermentation with and without S02
and ascorbic acid)

Arbeitsgebiet:  Biologische Analytik

Kategorien: Oenologische Mikrobiologie

Schlagworte: Beluftung, SO2, Ascorbinsaure, Hefepopulation, Garbegleit-
stoffe

Bearbeiter: Christine Maier

Beginn: Herbst 2006 Ende: Herbst 2010

Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG, SG A1, W2, R+S 4

Hintergrund:
Durch Beliftung des Hefeansatzes wird mehr Zellmasse aufgebaut und die He-

fen werden durch Einlagerung von Sterolen in die Zellmembran fir die Endver-
garung besser konditioniert.

Zielsetzung:
Bessere Endvergarung bzw. Durchgarung durch Beluftung des Hefeansatzes

bzw. des Géaransatzes wahrend der Hefeentwicklung in verschiedenen, insbe-
sondere auch hochgradigen Mosten.

Standort: Versuchskeller LWG, Labor Mikrobiologie

Faktoren und Stufen:
A=Most, B=Versuchsglieder
A: Marktheidenfelder Kreuzberg Silvaner
B: 1=Spontangarung; 2= +Beluftung; 3= +SO2; 4= +S0O2+Bellftung; 5=
+Ascorbinsaure; 6= +Ascorb.+Bellftung; 7=TRZH; 8=TRZH + Bellftung
Ansatz: ohne / mit Bellftung

Bonituren und Messungen:
Garverlauf, Entwicklung der Hefepopulation, Garbegleitstoffe, N - Dynamik,
weinchemische Analyse, Sensorik

Bemerkungen: -

Veroffentlichungen:

Herrmann:Sauerstoff - ein weitgehend unbekannter Hefe"nahrstoff'?, Rebe&Wein,8,13-17,2008,
Internet Fachzentrum Analytik

Herrmann:"MaRnahmen zur Férderung der Hefe- und Bakterienvitalitédt und Aktivitat", VOENOS
4.9.2009 - Von der Traube zum Wein

LWG-Jahresbericht 2008, SG A2: "Einfluss der Beluftung des Garansatzes auf die Keimzahldichte
und den Garverlauf"

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. A2-1407 (W3)

Erfassung der Mikroorganismenpopulation der Trauben im Reifeverlauf
(Monitoring of the micororganismflora on ripening grapes)

Arbeitsgebiet:  Biologische Analytik

Kategorien: Oenologische Mikrobiologie

Schlagworte: Botrytizidanwendung, Reifeverlauf, MO-Population

Bearbeiter: Erna Schindler

Beginn: Sommer 2003 Ende: Sommer 2008
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG, SG W3, W2, Al

Hintergrund:
Das SG Wa3 fuhrt einen Versuch mit unterschiedlichen Botrytizidbehandlungen

zur Kontrolle der Traubenfaulnis durch. Mikrobiologische Untersuchungen kon-
nen unter vergleichbaren Bedingungen Uber mehrere Jahre durchgefuhrt wer-
den.

Zielsetzung:
Einflisse der Botrytizidapplikationen auf die Entwicklung der Mikroorganismen

auf den Trauben wéahrend der Reife, auf faulen und gesunden Beeren: Zu wel-
chem Zeitpunkt kann man garungsrelevante Hefen nachweisen?

Standort: Thiingersheimer Scharlachberg, Versuchskeller, Labor Mikrobiologie

Faktoren und Stufen:
A=Rebsorten; B=Botrytizid Anwendungen; C=Probenahme
A: Bacchus, Silvaner
B: Kontrolle, 2 Anwendungen
C: Ab Reifebeginn 14t&gig bis zur Lese, nach dem Abpressen

Bonituren und Messungen:
Keimzahlbestimmung, Differenzierung der MO, Entwicklung der MO-Population,
Zucker, pH-Wert, Gesamtsaure

Bemerkungen: -

Veroffentlichungen:

Herrmann: Beziehungen zwischen Traubengesundheit und Wein, Weinwirtschaftstage 2007,
Vortrage, Internet, Fachzentrum Analytik

Herrmann: Untersuchungen zum Einfluss spater Botrytizidapplikationen auf die Mikroorganismen
in Traubenmosten, Vortrag, 56. Deutsche Pflanzenschutztagung, Kiel, 23.9.2008; Intranet,
Fachzentrum Analytik

Herrmann: Vortrag: Facetten der Traubenflora und ihre Auswirkungen auf die Weinqualitat;
Fa.Bayer, Winzerforum, 20.4.2009, Neustadt/Weinstraf3e

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. Stammsammlung

Biologische Charakterisierung oenologisch und phytophatologisch rele-
vanter MO - Stamme (Hefen, Pilze, Bakterien) aus verschiedenen Rebsor-
ten des frankischen Weinbaugebiets

(Characterization of oenological and phytopathological relevant microorganisms
on different franconian grape varieties)

Arbeitsgebiet:  Biologische Analytik

Kategorien: Oenologische Mikrobiologie

Schlagworte: Herkunft, Stamm, Physiologie, Molekularbiologie

Bearbeiter: Annette Saftenberger-Geis, Christine Maier, Erna Schindler
Beginn: Sommer 2005 Ende:

Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: -

Hintergrund:
Die Stammsammlung der LWG besteht seit 1959 und umfalt weinrelevante

Mikroorganismen (Hefen, Pilze, Bakterien) aus Eigenisolationen und Referenz-
stammen aus verschiedenen anderen weltweiten Stammsammlungen.

Zielsetzung:
Neuordnung der Stammsammlung, Charakterisierung der Stamme nach neuen

Methoden, Einstellung der Sammlung in den WFCC

Standort: Labor Mikrobiologie

Faktoren und Stufen:
A=Mikroorganismen; B=Herkunft
A: Hefen, Bakterien, Pilze
B: Isolate aus Trauben, Most, Wein, Rebholz, Boden, Korken

Bonituren und Messungen:
Kulturelle, physiologische, molkularbiologische Merkmale, ggf. Gareigenschaf-
ten, Wechselwirkungen

Bemerkungen: -

Veroffentlichungen:

Herrmann: Uberpriifung, Neuordnung und Digitalisierung der Stammkulturen der LWG, Jahresbe-
richt 2006

Schindler: Hefen und Bakterien im Portrait, VOENMILEI,11/2009, Internet, Fachzentrum Analytik

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. A2-5709

Mykorrhiza als ein Instrument zur Stressmoderation
(Mykorrhiza as a tool for stress moderation)

Arbeitsgebiet:  Okophysiologie

Kategorien: Mikrobiologie

Schlagworte: Mykorrhiza, Stress, Phatogene

Bearbeiter: Annette Saftenberger-Geis

Beginn: 01. Okt. 2009 Ende: 31. Dez. 2012
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG Abt. L und Abt. G, Privatbetriebe

Hintergrund:
Mykorrhiza wird in der angewandten Forschung zunehmend als bedeutender

Antistress Faktor erkannt.

Zielsetzung:
In Abhangigkeit von abiotischen und biotischen Stresssituationen soll der Ein-

fluss der Mykorrhizierung von Pflanzenwurzeln zur Moderation der Stresser-
scheinungen untersucht werden.

Standort: Wurzburg und diverse Standorte in Deutschland

Faktoren und Stufen:
A=Pflanzenspezies, B=Endomykorrhiza, C=Ektomykorrhiza, D=Stressfaktoren
A: diverse Baumarten,
B: verschiedene Praparate,
C: verschiedene Praparate,
D1: Trockenheit, D2: Salzgehalt, D3: Phatogene

Bonituren und Messungen:
mikroskopisch diagnostische Untersuchungen von Wurzel- und Bodenproben

Bemerkungen: -

Veréffentlichungen:

Saftenberger-Geis: Mykorrhiza,11/2009, Internet, Fachzentrum Analytik

Herrmannn: Einsatz von Mykorrhiza bei Kultur- und Hygieneproblemen in Baumschulen,Vortrag,
12. Jahrestagung 2009 der Deutschen Vereinigung fiir Mykorrhizaanwendung (CMAG),
IGZ,GroRbeeren

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de

- A-17 -




I‘:?G Bayerische Landesanstalt flr
2 Weinbau und Gartenbau

Fachzentrum Analytik — Nr. A2-5610

Enzymprofiling zur deskriptiven Charakterisierung von biologischen Akti-
vitaten in der Interaktion von Mikroorganismen und Pflanzen
(Enzymprofiling for characterisation of biological interactions in metagenomics)

Arbeitsgebiet:  Okophysiologie

Kategorien: Mikrobiologie

Schlagworte: Enzymprofiling, Metagenom, Interaktion

Bearbeiter: Josef V. Herrmann

Beginn: 01. Mrz. 2010 Ende: 31.12.1013
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Ernéhrung, Landwirtschaft und Forsten;

Helmhotz Zentrum Minchen

Kooperation mit: -

Hintergrund:
Physiologische und phatogene Erscheinungen an Pflanzen sind vielfach in den

komplexen Interaktionen zwischen Pflanzen und Mikroorganismen begriindet,
die durch Einzelanalysen der beteiligten Partner nicht zu charakterisieren sind.

Zielsetzung:
Es soll Uberprift werden, inwieweit die Erfassung multipler Enzymaktivitaten an

spezifischen Pflanzenteilen eine Aussage uber die aktuellen, physiologischen
Zustande im Zusammenhang mit Traubenreife, Traubenfaulnis,
Mykorrhizaaktivitat erlauben.

Standort: Labor Mikrobiologie, W

Faktoren und Stufen:

A=Pflanzenteile, B=multiple Enzymaktivitat
A: 1=Beerenhaut, 2=Wurzelspitzen
B: diverse Substrate

Bonituren und Messungen:
Fluoreszenzmessung zur Ermittlung der spezifischen Enzymaktivitat pro Zeit
und Flacheneinheit

Bemerkungen: -
Verdffentlichungen: -

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. Molekularbiologie

Molekularbiologische Diagnostik von oenologisch und phytopathologisch
relevanten Mikroorganismen

(Molecularbiological diagnosis of microorganisms relevant to oenology and phy-
topathology)

Arbeitsgebiet:  Molekularbiolgie

Kategorien: Mikrobiologie

Schlagworte: PCR, ITS, Hefen, Bakterien, Pilze

Bearbeiter: Christine Maier

Beginn: 01. Jan. 2009 Ende:

Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG, Uni Wirzburg, FA Geisenheim

Hintergrund:
Die Kenntnis und die Diagnostik der Mikroorganismen in den Bereichen Oeno-

logie und Phytophatologie ist fir die kellerwirtschaftlichen und pflanzenbiologi-
schen Arbeiten unabdingbar. Molekularbiologische Diagnostik ist in der Pflan-
zenforschung ein Standardverfahren und stellt die Basis eines zeitgemallen
biologisch analytischen Labors dar.

Zielsetzung:
Moderne, molekularbiologische Diagnostikverfahren sind effizienter als her-

kommliche Methoden und erlauben eine differenziertere Bestimmung der Arten
und Stamme.

Standort: LWG Molekularbiologisches Labor

Faktoren und Stufen:

A=verschiedene Mikroorganismen, B=Diagnoseverfahren
A: Stamme von Bakterien und Pilzen,
B1: PCR-Verfahren, B2: Sequenzierung

Bonituren und Messungen:
DNS Vergleich anhand von Datenbanken

Bemerkungen: -
Verdffentlichungen: -

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. Bt - Mais Projekt

Eintrag von gentechnisch veranderten (MON 810) Maispollen in imkerliche
Produkte

(Risk assessment of the occurrence of Bt-transgenic maize pollen in honey and
pollen loads of honey bees)

Arbeitsgebiet:  Biologische Analytik

Kategorien: Honiganalytik
Schlagworte: Bt-Mais, Honig, Pollenprodukte

Bearbeiter: Kathrin Knoke
Beginn: Sommer 2004 Ende: Sommer 2009
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LGL

Hintergrund:
Mais ist ein Windblutler und setzt grof3e Pollenmengen frei. Mais wird zur Blite

auch von Bienen besucht.

Zielsetzung:
Untersuchung des Risikos des Eintrags von Bt-Mais-Pollen in Hoselpollen und

Honige unter unterschiedlichen Standortbedingungen.

Standort: Schwarzenau, Manching, Grub

Faktoren und Stufen:
BT-Mais Parzelle, isogene Linie (Mantelsaat), Umgebung

Bonituren und Messungen:
tagliche Pollenmenge, Honigertrag, Maisspezifische DNA, Transgenspezifische
DNA

Bemerkungen: -

Veréffentlichungen:

Herrmann: Untersuchungen zum Eintrag von Pollen von gentechnisch veranderten Maispollen
(BTMON 810) in Honige und "Héselpollen” von Honigbienen, Internet, FZA

Herrmann: Analytische Aspekte bei Untersuchungen zum Eintrag von gentechnisch veranderten
Maispollen in Honige und Hdéselpollen; Vortrag, 17.Honiganalytik Workshop,23.2.2010, Veits-
héchheim

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. A2_Honiganalytik_01

Die Biene und Honig als Bioindikatoren - Umweltmonitoring deutscher
Flughafen

(The bee and honey as bioindicators in environmental monitoring at German
airports)

Arbeitsgebiet:  Biologische Analytik

Kategorien: Honiganalytik

Schlagworte: Schadstoffemmittenten, Honiganalytik

Bearbeiter: Kathrin Knoke
Beqinn: 01. Jan. 2005 Ende: 31.Dez. 2011
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Ernéhrung, Landwirtschaft und Forsten;

diverse Flughafen

Kooperation mit: Flughafen, Firma Orga Lab Zirndorf

Hintergrund:
Der Umweltschutz ist in einem steigenden Ausmald auch ein Anliegen der In-

dustrie. Aus diesem Anlass wird seit mehreren Jahren ein Umweltmonitoring an
verschiedenen Flughafen Deutschlands in Zusammenarbeit mit dem Labor fr
Honiganalytik der LWG durchgefuhrt.

Zielsetzung:
Dieses Projekt verfolgt das Ziel, die Rolle von Flugzeugen als mogliche Schad-

stoffemittenten zu untersuchen und durch den Flugverkehr bedingte Verunreini-
gungen im Honig zu erkennen.

Standort: bundesweit

Faktoren und Stufen:

Bonituren und Messungen:
chemisch - physikalische Analytik, melissopalynologische Analytik

Bemerkungen: -

Verdffentlichungen:
LWG-Jahresbericht

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. A2_Honiganalytik_02

Untersuchung von Honigen nach den Richtlinien des Deutschen
Imkerbundes und der deutschen Honigverordnung
(Determination of honey quality)

Arbeitsgebiet:  Biologische Analytik

Kategorien: Honiganalytik

Schlagworte: Honiganalytik, Honigsorte

Bearbeiter: Kathrin Knoke
Beqinn: 01. Jan. 2005 Ende: 31.Dez. 2011
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: teilnehmende Honiglabore der Ringversuche

Hintergrund:
Um die hohe Qualitat der Honige zu gewahrleisten, ist eine standige Qualitats-

sicherung, basierend auf den Richtlinien des Deutschen Imkerbundes und der
Deutschen Honigverordnung, unabdingbar.

Zielsetzung:
Gewahrleistung der hohen Honigqualitéat durch die Analyse von Kontrollproben.

Standort: bundesweit

Faktoren und Stufen:

Bonituren und Messungen:
chemisch - physikalische Analytik, melissopalynologische Analytik

Bemerkungen: -

Verdffentlichungen:
LWG-Jahresbericht

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. A3_01

Untersuchung von Béden und gartnerischen Erden auf pflanzennotwendi-
ge Haupt- und Spurennahrstoffe, bodenphysikalische Parameter und an-
organische Schadstoffe

(Analysis of plant nutrients, inorganic pollutants and physical properties in soils)

Arbeitsgebiet:  Umweltanalytik

Kategorien: Bodenuntersuchung

Schlagworte: Boden, Substrat, Nahrstoff

Bearbeiter: Dr. Manfred Klemisch, Team A3

Beginn: 01. Jan. 2010 Ende: 31. Dez. 2010
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LWG, LfL

Hintergrund:
Eine zentrale Frage der angewandten Forschung im Bereich der Bewirtschaf-

tung und Pflege von landbaulich genutzten und naturnahen Okosystemen ist die
Betrachtung von Stoffflissen im Boden. Die Mdglichkeit zur gezielten Beschrei-
bung von Stoffgehalten in Béden und Substraten ist dabei grundlegend fir die
Arbeit der beiden Behérden im Bereich der Weiterentwicklung von Landnut-
zungssystemen und der Umsetzung von agrarrechtlichen Normen.

Zielsetzung:
Bereitstellung exakter, reproduzierbarer Messwerte aus Analysen von Boden-

und Substratproben der Forschungsabteilungen von LWG und LfL unter Ver-
wendung anerkannter, genormter Untersuchungsmethoden.

Standort: Bayern

Faktoren und Stufen:

Bonituren und Messungen:
u.a. Extraktion mit nachfolgender Messung am Photometer, Flammenphotome-
ter, AAS; trockene Verbrennung gemalf Methodenbuch des VDLUFA

Bemerkungen: -

Verdffentlichungen:
LWG-Jahresbericht

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. A3_02

Durchfiihrung von Referenzuntersuchungen und Ringversuchen zur Fest-
stellung der Laborkompetenz bei der Untersuchung landwirtschaftlicher
Nutzflachen im Auftrag des LKP

Arbeitsgebiet:  Umweltanalytik

Kategorien: Bodenuntersuchung

Schlagworte: Boden, Ringversuch, Nachkontrolle, LKP, Qualitatssicherung
Bearbeiter: Dr. Manfred Klemisch, Team A3

Beginn: 01. Jan. 2010 Ende: 31. Dez. 2010
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LfL, LKP

Hintergrund:
Die Bodenuntersuchung auf landwirtschaftlichen Flachen in Bayern wird vom

Landeskuratorium fir pflanzliche Erzeugung in Bayern e.V. (LKP) organisiert.
Die Vergabe von Untersuchungsauftragen ist an eine erfolgreiche Kompetenz-
feststellung gebunden. Diese besteht aus dem Nachweis einer gultigen
Notifizierung durch die LfL sowie der erfolgreichen Teilnahme an einem jahrlich
von LfL und LWG ausgerichteten Ringversuch sowie der jahrlichen Nachunter-
suchung von Stichproben durch die LWG.

Zielsetzung:
Sicherung der Untersuchungsqualitat in der landwirtschaftlichen Bodenuntersu-

chung in Bayern, welche als Grundlage fur effizienten, ressourcenschonenden
Einsatz von Produktionsfaktoren im landwirtschaftlichen Betrieb, aber auch als
Dokumentation der Erfillung rechtlicher Normen wie z.B. der Diingeverordnung
dient.

Standort: Bayern

Faktoren und Stufen:

Bonituren und Messungen:
u.a. Extraktion mit nachfolgender Messung am Photometer, Flammenphotome-
ter, AAS; trockene Verbrennung gemalf Methodenbuch des VDLUFA

Bemerkungen: -

Veroffentlichungen:
Ringversuchsauswertung und Bericht der LfL/LWG an das LKP

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. A3_03

Qualitatssicherung und Methodenvalidierung zur Bestimmung des Zu-
ckergehalts in homogenisierten Zuckerriiben-Breiproben

(Quality assurance and validation of methods to determine saccharose concen-
tration in homogenized samples of sugar beet mash)

Arbeitsgebiet:  Umweltanalytik

Kategorien: Pflanzenuntersuchung

Schlagworte: ZuckerrUbe, Qualitatssicherung, Zuckergehalt

Bearbeiter: Dr. Manfred Klemisch, Team A3

Beginn: 01. Sep. 2010 Ende: 31. Dez. 2010
Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: Stidzucker AG, Verband siiddeutscher Zuckerriibenanbauer
e.V. (VS2)

Hintergrund:
Die Vermarktung von Zuckerrtiben in Deutschland erfolgt unter anderem auf der

Basis der Gehalte an extrahierbarem Zucker in den Riben. Die auszahlungsre-
levanten Qualitatsuntersuchungen werden dabei von Labors der zuckerverar-
beitenden Industrie routineméaRig erfasst. Aufgrund der direkten Preisrelevanz
der Untersuchungsergebnisse ist eine Kontrolle der Untersuchungsqualitat
durch neutrale Labors notwendig.

Zielsetzung:
Kontrolle der Untersuchungsqualitat von werkseigenen Labors der Stdzucker

AG im Auftrag von Zuckerriibenanbau-Verbanden und Validierung der Labor-
methoden zur Bestimmung des Zuckergehalts in Ribenbreiproben.

Standort: Bayern

Faktoren und Stufen:

Bonituren und Messungen:
Extraktion des Rubenzuckers mit nachfolgender Messung am Polarimeter

Bemerkungen: -

Veroffentlichungen:
Bericht der LWG an den VSZ

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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Fachzentrum Analytik — Nr. A3_04

Untersuchung von Saatgut von Getreide, Mais, Leguminosen, Futtergra-
sern, Gemiise im Rahmen der amtlichen Saatgutanerkennung
(Determination of seed quality characteristics such as analytical purity, germina-
tion test, seed health and grain weight of cereal, maize, legumes, forage crops
and vegetable)

Arbeitsgebiet:  Umweltanalytik

Kategorien: Saatgutuntersuchung

Schlagworte: Saatgut, Besatz, Keimfahigkeit

Bearbeiter: Dr. Manfred Klemisch, Team A3

Beginn: 01. Jan. 2010 Ende: 31. Dez. 2010

Finanzierung:  Bay. Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

Kooperation mit: LfL

Hintergrund:
Die hohe Qualitat von Saatgut landwirtschaftlich genutzter Pflanzenarten wird

durch das deutsche Saatgutverkehrsgesetz gewahrleistet. Zertifiziertes Saatgut
darf nur nach der Anerkennung der Einhaltung wichtiger Qualitatsparameter in
den Handel gelangen. Die Anerkennung muss durch eine staatliche Stelle erfol-
gen.

Zielsetzung:
Sicherung einer hohen Saatgutqualitéat durch Untersuchung von Proben der

amtlichen Saatgutanerkennung und Saatgutverkehrskontrolle

Standort: Unterfranken (Getreide, Mais, Futterpflanzen), Bayern (Gemuse)

Faktoren und Stufen:

Bonituren und Messungen:
Besatz, Keimféhigkeit, Tausendkorngewicht

Bemerkungen: -

Verdffentlichungen:
LWG-Jahresbericht

Dienstgebaude:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau e HerrnstralRe 8 e 97209 Veitshéchheim
Zentral-Tel. 0931/9801-0 « e-mail: poststelle@Ilwg.bayern.de e Internet: http://www.lwg.bayern.de
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