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08.30 Uhr Begrif3ung und Eréffnung
Anton Magerl, Prasident
Bayer. Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau

08.45 Uhr GrulRwort
Sabine Ziegler
Frénkische Weinkonigin

09.00 Uhr ~Wirtschaft, Wahrung, Winzer — Gedanken
zur aktuellen Lage*
Georg Fahrenschon
Prasident des Deutschen Sparkassen-
und Giroverbandes

09.30 Uhr  Aktuelle Weinbaupolitik in Bayern
Vertreter des StMELF

10.00 — 10.30 Uhr Kaffeepause

Frost, Hagel, Trockenheit

Fuhrt der Klimawandel zu neuen Schadensdimensionen im
Frankischen Weinbau?

Welche MalRnahmen kénnen dagegen ergriffen werden?

10.30 Uhr Wetterextreme in Franken!? Muss in
Franken mit mehr Frost, Hagel, Starkregen
und Trockenstress tatsachlich gerechnet
werden?

Prof. Dr. Heiko Paeth
Universitat Wirzburg

11.00 Uhr Frost zukunftig auch in guten Lagen?
Wie hoch ist das zukiinftige
Geféahrdungspotenzial in Franken?
Ulrike MaaR3, LWG

11.20 Uhr Frostbekdmpfung
Was kdnnen wir tun — Was kdnnen wir uns
leisten? Ein Uberblick
Peter Schwappach, LWG

11.50 Uhr Erfolgreiche Frostbekdmpfung in den USA
Prof. Markus Keller
Universitat Washington, USA

12.30 — 14.00 Uhr Mittagspause

14.00 Uhr Der untypische Spéatfrost 2011 — und die
Reaktion der Rebe
Petra Honig, LWG
Heinrich Hofmann, LWG

14.20 Uhr Frostschaden: Maschinelle Trauben-
selektion?
Johannes Burkert, LWG

14.40 Uhr  Uberblick iiber den heute méglichen
Hagelschutz
Dr. Jirgen Oberhofer
DLR Neustadt/Weinstr.

15.10 Uhr Hagel — Technische MaRhahmen
Ernst Weinmann
Staatl. Weinbauinstitut Freiburg

15.30 — 15.50 Uhr Kaffeepause

15.50 Uhr  Trockenstress — Wie reagiert die Rebe?
Wie erkennt man frihzeitig Wasser-
mangel?

Bernd Gruber
Forschungsanstalt Geisenheim

16.10 Uhr Trockenstress: Reaktion durch
Bewdasserung
Daniel HeRdérfer, LWG

16.30 Uhr Trockenstress: - Pravention durch
Bewdésserung
Erfahrungsbericht Vinaqua Volkach
Dr. Wolfgang Patzwahl
B.T.W, Buchbrunn

ca. 16.50 Uhr Ende

bis 18.30 Uhr  Ausstellungsbesichtigung

Frucht und Aroma

Optimierung der Weinstilistik bei fruchtbetonten Weil3weinsorten

8.30 Uhr  Einfuhrung in die Thematik:
Neuromarketing —was passiert im Kopf
des Konsumenten?

Prof. Dr. Gerhard Raab
Fachhochschule Ludwigshafen

9.00 Uhr  Die Aromen des Weines
Prof. Dr. Ulrich Fischer
DLR Neustadt/Weinstr.

9.30 Uhr—-10.00 Uhr  Kaffeepause

10.00 Uhr Weinbauliche MaRnahmen
Frucht und Aromabildung in der Beere
Prof. Dr. Hans Reiner Schultz
Forschungsanstalt Geisenheim

10.30 Uhr Der Einfluss des Standortes und des
Lesezeitpunktes auf die Sensorik von
Sauvignon Blanc und Gewirztraminer
Ulrich Pedri
Versuchszentrum Laimburg, Sidtirol

11.00 Uhr Oenologische MaRnahmen zur
Optimierung der Aromen
Johannes Burkert, LWG

11.20 Uhr Einfluss von Reinzuchthefen und
Garfuhrung auf das Aromaspektrum von
Weinen
HR. Dipl. Ing. Robert Steidl
HBLA Klosterneuburg, Osterreich

11.50 Uhr Erhaltung von Aromen in der Oenologie
Hermann Mengler
Bezirk Unterfranken

12.30 — 14.30 Uhr Mittagspause

14.30 Uhr -
16.30 Uhr Lehrweinprobe




