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Kurzfassung

Die Untersuchungen der Forschungsanstalt Geisenheim wurden 2009 in zwei
Spargelbetrieben im Raum Darmstadt durchgefuhrt. Dabei wurde untersucht, wie sich
Wasserungsdauer, Dauer der Kiihlung und Temperatur nach der Kihllagerung auf die
Qualitat der Spargelstangen auswirkten.

Eine héhere Temperatur bei Ernte und Aufbereitung verursachte mehr braune und
rosal/violette Verfarbungen sowie Risse am Anschnitt und an den Seiten der Stangen.

Eine zu hohe Lagertemperatur von 5 bis 6 ° C und eine zu lange Lagerdauer flihrten immer
zu negativen Auswirkungen auf die Stangenqualitat.

Im Geisenheimer Feldversuch 2010 konnten keine signifikanten Auswirkungen der
Bodenart und Bodenfeuchte auf die &ul3ere Stangenqualitat, insbesondere auf
Verbraunungen und Berostung, die nur in geringem Umfang und geringer Intensitat
auftraten, beobachtet werden.

Die maschinelle Ernte hatte gegentber dem Stechen per Hand keine negativen
Auswirkungen auf die aul3ere Qualitat der Stangen. Die Lagerung in Folienbeuteln unter
modifizierter Atmosphéare verursachte signifikant weniger Verbraunungen als die Lagerung
in Drehstapelboxen.

Unter der Federfuhrung der LWG erfolgten 2011 die Untersuchungen in einem
Spargelbetrieb aus dem niederbayerischen Abensberg, der sowohl mit einem Vollernter
arbeitete, aber auch von Hand beerntete.

Bei maschineller Ernte war der Anteil an Stangen ohne Mangel sowohl gewichtsmalig als
auch bei der Anzahl der Stangen am Ertrag im Vergleich zur Handernte héher.

Die hoheren Anteile an Aufbliihern und rosa gefarbten Stangen bei maschineller Ernte
waren nicht dem Ernteverfahren an sich zuzuschreiben. Sie waren einerseits bedingt durch
das zeitlich nicht simultane Auflaufen des Spargels in den einzelnen Versuchsparzellen
dieser Variante und andererseits bedingt durch das Bestreben mdglichst hohe Anteile an
langen Spargelstangen, und somit maximale Ertrage zu erzielen.

Positiv zu bewerten waren die gegeniber der Handernte signifikant geringeren Anteile an
krummen sowie berosteten Stangen bei der maschineller Ernte.

Die Anteile an hohlen sowie keulenférmigen Stangen waren bezogen auf das jeweilige
Kriterium identisch. Die im Versuchsjahr 2011 beobachteten Anteile der zwei Kriterien
waren jedoch von untergeordneter Bedeutung.

Abschliel3end betrachtet bestatigten die vorliegenden Ergebnisse weitestgehend die im
Vorfeld des Forschungsvorhabens theoretisch erwarteten qualitativen Effekte des
maschinellen Ernteverfahrens.

Im Auftrag der LWG wurde am Julius Kuhn-Institut in Quedlinburg - Institut flr 6kologische
Chemie, Pflanzenanalytik und Vorratsschutz - unter Leitung von Dr. Detlef Ulrich eine
professionelle Spargelverkostung von 11 Sorten aus dem bayerischen Landes-
sortenversuch zu jeweils zwei Ernteterminen durchgefihrt. Die Verkostung erfolgte durch
ein geschultes Team von 12 Prifern.

Die Beliebtheit der Sorten fiel in der nachfolgend aufgefiihrten Reihenfolge: Ramada,
Avalim, Ravel, Gijnlim, Mondeo, Backlim, Ramires, Herkolim, Hannibal, Grolim und
Rapsody. Man erkannte deutliche Unterschiede. Bei der Sorte Ramada fielen die positiv



bewerteten Merkmale wie typischer Geruch, sif3, typischer retronasaler Geruch, sif3lich,
buttrig und blumig. Im Gegensatz dazu wies die weniger beliebte Sorte Rapsody hbhere

Intensitaten fir Merkmale wie stinkend, metallisch, adstringierend und insbesondere den
bitteren Geschmack und bitteren Nachgeschmack auf. Unter anderen Klimaverhaltnissen
und auf anderen Béden kdnnen die Sorten sich jedoch evtl. anders verhalten.



